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PRESENTACION

En la actualidad, en el marco de un planeta en proceso de globalizacién, se hace necesari
que la formacion de profesionales en Medicina Veterinaria y Zootecnia sea integral, e in-
cluso se sugiere que, desde la perspectiva de crecimiento econémico y de los beneficios di-
rectos a la sociedad, la misién del médico veterinario es mantener una produccién pecuaria
sustentable, es decir, en beneficio de los determinantes sociales de la salud, de la proteccién
del ambiente y de las especies animales. Si algo han anunciado nuestros dias es que el am-
biente es el todo, la sociedad es un componente del ambiente y la economia es un compo-
nente de la sociedad.

La Facultad de Medicina Veterinaria de la Universidad Nacional Auténoma de México cuenta
con siete Centros de Ensenanza, Investigacion y Extension en Produccién Animal, todos al-
bergan las distintas especies animales domésticas, algunas silvestres, y de nuestro interés es el
Centro de Ensefianza, Investigacion y Extensién en Produccién Avicola (CEIEPAv), original-
mente destinado solo a la produccién de aves y en anos recientes introdujo, en una menor es-
cala, la produccién cunicola que es objeto de la presente obra, que contiene una serie de estu-
dios enfocados a aspectos tan importantes como son: el bienestar animal; los fundamentos de
aplicar dptimas técnicas de manejo en beneficio del proceso productivo; la implementacién
de Buenas Précticas de Produccién Pecuaria y Buenas Practicas de Manufactura conformado-
res de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacién para obtener canales de carne
inocuas y de buena calidad sanitaria, destacando la importancia de contar con la infraestructu-
ray las actividades de bioseguridad, que para el caso de este Proyecto permitié la publicacién
de este material y con ello la consecucién del objetivo primordial como apoyo ala docencia: la
formacién integral de profesionales en medicina veterinaria y zootecnia.

Los autores esperamos que este libro constituya un valioso material de consulta y constituya
el antecedente de futuras publicaciones sobre Cunicultura e incentive y promueva el uso de
Buenas Practicas encaminadas a una Produccién Sustentable en armonia con el ambiente.

MV?Z Claudia D. Alcizar Montafiez
Responsable Proyecto PAPIME PE202517












l.- INTRODUCCION

Elpresente texto tiene como finalidad el aprendizaje autodidacta acerca delainfraes
y actividades generales de bioseguridad, para su instauracién en unidades de produccié
pecuaria. Este mismo texto puede fungir como una breve guia para la implementacién de
un programa destinado a dicho fin.







OBJETIVO GENERAL

Identificar los requerimientos genéricos de bioseguridad para una unidad de produccién
pecuaria, mediante el desarrollo de elementos conceptuales, para la implementacién
de actividades dirigidas a la proteccion de poblaciones cunicola, humana y de impacto
ambiental.







OBJETIVOS ESPECIFICOS

« Reconocer la trascendencia e impacto de la bioseguridad en las unidades de pro-
duccién pecuaria.

- Diferenciar los términos y definiciones basicos relacionados con bioseguridad.

«  Focalizar los principios basicos para la implementacion de medidas de bioseguri-
dad para una unidad de produccién pecuaria.

Las unidades de produccién pecuaria (UPP), son sistemas complejos e interrelaciona-
dos que requieren de una alta coordinacion paralograr una éptima produccién y produc-
tividad. Para lograr dichos niveles, es necesario enfrentar decisiones relacionadas con el
manejo de la unidad, lo que involucra aspectos como la salud de los animales, higiene
de las instalaciones y equipo, capacitacion del personal y procesos administrativos, entre
otros. Existen otros elementos que no se encuentran bajo control directo del propietario
o encargado de las UPD, tal es el caso de las condiciones climéticas y circunstancias de
orden politico, social o econémicoV.

La introduccién y diseminacion de agentes en las UPP es una amenaza econdmica per-
manente y un desafio en la gestion para los diferentes sectores. En este sentido, la biose-
guridad es un concepto que adquiere fundamental importancia en las diversas dreas de la
medicina veterinaria. Su trascendencia radica en la proteccién de poblaciones asi como
de los humanos, asi como el ambiente en el que se desenvuelven. Es una herramienta de
prevencion de nivel primario, imprescindible para prevenir, controlar y erradicar enfer-
medades, y a continuacién se expresaran algunas definiciones"?:







BIOSEGURIDAD

“Conjunto de acciones implementadas, orientadas a prevenir el ingreso y salida de agen-
tes causantes de enfermedades en un drea que se intenta proteger, asi como también
limitar su diseminacién al interior de esta unidad”®.

“Medidas que deben ser implementadas para minimizar los riesgos del ingreso de agen-
tes a las unidades de produccién y a los riesgos de trasmision hacia afuera”®.

“Conjunto de politicas y medidas dirigidas a evitar un dafio biolégico, y de manera ge-
nérica involucra acciones que se implementan para evitar el ingreso y salida de agentes
infecciosos, mantener sanas a las poblaciones; que los productos y subproductos sean
inocuos, y asimismo, evitar un impacto al ambiente”").

Complementario a estas definiciones, deben considerarse dos términos que permiten
una mejor compresion de estas:
Bioexclusion (bioseguridad externa)
Refiere a las actividades implementadas con la finalidad de impedir el ingreso de pa-
togenos a una UPP.
Biocontencién (bioseguridad interna)
Consiste en la implementacién de actividades cuyo objetivo es reducir la presencia
de microorganismos patégenos de riesgo al interior de la UPP("3).
Asi como, laimplementacién de medidas de bioseguridad mediante un programa, impli-
ca una serie de politicas que deben ser instituidas desde al interior del proceso adminis-
trativo de la UPP, de tal manera que genere el cumplimiento de dichas lineas de accién
or parte de todos los involucrados, ya que es de considerarse que la accion en conjunto
cumpla la funcién esperada.




Para el disefo y ejecucién de un programa de bioseguridad, es necesario considerar
elementos claves como: legislacion sanitaria y normas ambientales vigentes, condicion
sanitaria del entorno productivo, asi como las posibilidades econdémicas del productor. Su
implementacion resulta compleja, ya que no existe un modelo “fijo” que pueda ser aplica-
do a todas las situaciones, no obstante, algunos aspectos basicos son los siguientes"):

Orientacion.- Los elementos basicos para decidirla se fundamentan en la iluminacion
y ventilacion, lo cual dependera del clima y deben considerarse vientos, humedad, asi
como temperaturas predominantes en la zona (figura 1)®). En este sentido, se recomien-
da que en los climas célidos la orientacion sea de Este a Oeste, de esta manera los rayos
solares impactaran lo menos posible en la superficie, mientras que para regiones frias sea
de Norte a Sur, para lograr una mayor captacién de rayos solares. A bajas temperaturas
utilizardn la energia para termorregulacién y no hay buena conversién en peso; adicio-
nalmente puede ser factor de riesgo determinante para la presencia de enfermedades
respiratorias.

Por su parte, las altas temperaturas afectan pardmetros reproductivos tanto en ma-
chos como en hembras (libido y receptividad respectivamente), deprimen el consumo
de alimento, disminuye la tasa de crecimiento e incrementa ciclos productivos'®.

Respecto al control de la ventilacion, permite regular la temperatura, disminuye la
humedad, elimina el NH3, CO2 y SH3 generados por la respiracion, orina y heces, redu-
ciendo la carga y proliferacién microbiana en el ambiente(®.

Figura 1

Trascendencia de la orientacidon en naves de UPP. 2018
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Ubicacion.- Es necesario contar con distancias adecuadas con otras UPP, plantas de ma-
tanza, centros de acopio o establecimientos que concentren animales y puedan ser po-
sibles fuentes de infeccién; dado que tanto su condicion sanitaria asi como presencia de
protocolos de bioseguridad sean desconocidos o no instaurados"*.

Cercos perimetrales.- Se requiere de contar con una cerca o barda que circunscriba a la
UPP; esto dependera de la disponibilidad de los materiales en la zona, asi como de las
posibilidades econdmicas. Su funcién serd limitar el transito de personas y animales;
debera ser revisada periddicamente para confirmar su buen estado y mantenerla libre de
vegetacion, con esto se evita que en ella se refugie fauna nociva.

Para la eleccién del cerco debera considerarse que habrd material (malla metélica)
que permita el paso de animales de cierta talla como roedores, mientras que paredes
s6lidas (concreto o ladrillo) evitardn el acceso(”.

No debe descartarse la utilidad de integrar barreras naturales al cerco (figura 2) ya
que puede ser de utilidad incluso para proteger a la unidad de vientos fuertes (.

Figura 2

R

Ejemplo de cerco perimetral. 2018

Puerta de acceso.- Procurar que sea una o las minimas necesarias, mismas que deben te-
ner un estricto registro y control de entradas y salidas (figura 3).




Figura 3

Control de ingreso en UPP. 2018

Lotificacion.- Existe una gran variedad de razas de conejos que segun su fin zootécnico
deberdn agruparse por etapa productiva o edad, ya que existen enfermedades cuyo fac-
tor de riesgo es la edad tales como: colibacilosis, coccidiosis, enteropatia epizoética que
afectan a conejos lactantes en crecimiento(®. Es fundamental sefialar, que nunca debe
compartirse la UP con otras especies(® .

Areas de segregacion (cuarentena y aislamiento).- La de cuarentena, destinada a los ani-
males sospechosos o recién llegados, la cual de preferencia debera estar ubicada externa
o en la entrada de la UPP, con la finalidad de minimizar el grado de contacto directo o
indirecto entre los animales recién llegados (aparentemente sanos) y la de la UPP, para
de esta manera prevenir la difusién de agentes infecciosos. El tiempo sugerido para
este procedimiento dependera del criterio del médico veterinario; periodo que permitird
la adaptacion al nuevo ambiente, examinar clinicamente, identificar la manifestacion de
algtin signo y aplicar tratamientos preventivos (metafilicticos) o curativos®. Por su par-
te, la de aislamiento, para los animales enfermos y sus contactos directos, debera situarse
separada de los locales de los animales sanos con el objetivo de evitar la trasmision direc-
ta o indirecta de los agentes infecciosos y en su caso aplicar tratamiento terapéutico. En
estas circunstancias la duracién dependera del criterio del médico veterinario>%%). Cabe
indicar que dependiendo de la condicién sanitaria de la UPP o zona donde se ubique,
debera disponerse de los animales enfermos es decir su mantenimiento o eliminacién en
la poblacién.

Como buenas practicas de higiene, es imprescindible contar con protocolos de lim-
pieza y desinfeccion para las naves de la UPD, asi como para las dreas de segregacion, j
las y equipo complementario (bebederos, comederos, nidales, entre ot
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ala ejecucidn de estas practicas en las jaulas debe realizarse semanalmente y de manera
general estd sustentada en tres etapas:
-« Limpieza en seco y la utilizacién de soplete para flamear
- Limpieza y saneamiento (lavado con agua [caliente y a presion] y detergente)
+ Desinfeccion

Cuando las jaulas hayan sido ocupadas en las dreas de cuarentena y aislamiento ameritan
un procedimiento mas exhaustivo®® ). En condiciones de brote, el tratamiento y activi-
dades arealizar en el drea afectada dependerd de la enfermedad, condicién sanitaria de la
zona geogréficay de la UPPU% 1Y),

Oficina-almacén / Rampa de carga y descarga.- De preferencia deben estar localizadas cer-
canas al cerco perimetral, con la finalidad de permitir la atencién, asi como la recepcién
de insumos y evitar el ingreso de vehiculos.

Senalizacién.- Disponer de los letreros necesarios que indiquen las normas de biosegu-
ridad a seguir (figura 4). Dentro de las politicas de bioseguridad, debe considerarse la
necesidad de hacer siempre visibles las normas y protocolos aplicables a todo el personal
y vehiculos que transiten por la UPP!?,

Figura 4

US0 OBLIGATORIO USO OBLIGATORIO
DE MANDIL S

Ejemplos de sefializacién para medidas de bioseguridad 2018

Control para desinfeccion de ingreso.- Indispensable contar con la infraestructura para la
implementacién de vados vehiculares (ala entrada de la UPP), tapetes sanitarios (ala en-
trada de cada nave)®, asi como equipo de aspersion para vehiculos. Cabe mencionar que
seleccion del producto desinfectante debera tomarse en cuenta:

robado por las autoridades del pais




Espectro de la actividad, tiempo de exposicion, quimicamente estable y compati-
ble con detergentes.
- Facilidad para su manejo, riesgo de corrosion, estabilidad a la temperatura.

- Seguridad para los trabajadores, animales y ambiente (seguir estrictamente las re-
comendaciones de preparacién y método de aplicacion) ¥,

Dependiendo el tipo de proceso, debera considerarse la utilizacién particular o en com-
binacion de agentes quimicos y fisicos, su periodicidad y recambios en su uso:

- Quimicos: Alcalis, surfactantes, halégenos, aldehidos.

- Fisicos: Calor huimedo y seco, radiaciones®.

Ingreso de vehiculos.- En lo posible deberd desinfectarse mediante arco sanitario, bomba
aspersora, lavado y utilizar los vados sanitarios. Es necesario tomar en consideracion los
elementos pertinentes para eleccién del desinfectante indicados previamente, asi como
mantener la dilucién y supervisar los recambios.

Area de eliminacion de desechos orgdnicos y caddveres.- Adicional al cuidado de las pobla-
ciones animales y humanas, procurar atender el impacto ambiental. Para lo cual, debera
contar con los procedimientos integrales para desechos orgénicos e inorgdnicos que pre-
vengan impacto al microambiente y ambiente. De manera general, debe considerarse la
recoleccion y disposicion correcta de:

. Material de uso veterinario (frascos de biolégicos y medicamentos,

punzocortantes, entre otros)

- Basura doméstica

« Cadaveres y residuos bioldgicos

. Excretas"?

Registros.- Administrativamente se requiere de un sistema permanente que regule en-
tradas y salidas de la UPP, ya que de esto depende el cumplimiento de las directrices
de bioexclusion y biocontencidn, no obstante, es imprescindible contar con registros
referentes a pardmetros de produccion, ya que a partir de estos es posible cuantificar el
impacto por problemas en el programa de bioseguridad"?).

Trdnsito de personal.- Solo debe ingresar el personal indispensable y que no haya tenido
contacto con otras UPP, o establecimientos que concentren animales (de 24 a 72 hrs
previas) y cumplir con los protocolos de bioseguridad (figuras Sy 6).
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Figura § Figura 6

Area de lavado de calzado. FMVZ.2018  Arco sanitario para personal. FMVZ. 2018

Algunos requisitos minimos para el personal y visitantes son los siguientes:
« Alingresar a la UPP, deben dirigirse al vestuario para emplear ropa y calzado de
uso exclusivo.
« Proveer de estaciones especificas para limpieza y desinfeccion de botas y mandiles.
- Evitar la visita por parte del personal a otras UPP.

Animales recién adquiridos.- Deben cumplir con la normatividad sanitaria oficial y certifi-
cado de salud (solicitarlo al proveedor). Dichos animales deberédn permanecer segrega-
dos en 4rea cuarentenaria (periodo de adaptacién y desparasitacién). Evitar adquisicio-
nes en comercio informal.

Estas directrices basicas deben seguirse mientras no se cuente con un panorama epi-
demioldgico preciso y vigilancia epidemioldgica de enfermedades exéticas y endémicas
de trascendencia para esta especie, por parte de los servicios veterinarios del pais.

En México no es necesario vacunar a los conejos, sin embargo, algunas de las vacunas
aplicadas en paises cunicultores son contra:

- Disenteria (colibacilosis/enterotoxemia)

o DPasteurelosis

«  Mixomatosis (endémica en México de notificacién obligatoria inmediata)'")

- Enfermedad hemorrégica viral (exdtica en México de notificacién obligatoria in-

mediata) >




De igual manera en algunos paises se agregan a los alimentos coccidiostatos, probioticos,
entre otros®.

En caso de requerirse algtin procedimiento de desparasitacion pueden utilizarse: am-
prolio, ivermectinas, mebendazol, praziquantel, entre otros.

Limpieza.- Permite el contacto efectivo entre el desinfectante y los agentes, y la eficacia
del agua se incrementa con presién y temperatura, asi como con la adicion de compues-
tos para limpieza (jabones y detergentes). En esta etapa se puede lograr la remocién de
aproximadamente el 95% de los agentes">¥.

Deficiencias en este proceso, mas un inadecuado manejo de desechos puede generar
la proliferacién de fauna nociva‘'?.

Desinfeccion.- Deben considerarse protocolos y la secuencia de limpieza y desinfeccién
descrita previamente. Este proceso cobra especial importancia, debido a que no hay va-
cunas para enfermedades de importancia econdmica’®. Algunas consideraciones para la
eleccién de un desinfectante son:

a) Caracteristicas del agente

b) Espectro del desinfectante

c) Influencia del medio

d) Temperatura de la solucién desinfectante

e) Concentracién y tiempo de exposicién

f) Método de aplicacién

Programa de control de fauna nociva.- Diversas especies tales como perros, gatos, moscas,
ratas y ratones pueden ser trasmisores de agentes, por lo que debe evitarse su ingreso y

permanencia. Debe contarse con un programa ex profeso para control de plagas (figuras
7y 8)Ws9),

Figura 7 Figura 8
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Control de salidas.- La UPP no debe constituir una fuente de infeccion para otros produc-
tores. El personal debe cambiar la indumentaria de trabajo a la de “calle” Los vehiculos
asi como materiales 0 equipo que egrese deberan lavarse y desinfectarse. Asimismo, las
aguas residuales, basura y desechos fairmaco-biolégicos, deben ser tratados y dispuestos
con base en la normatividad vigente.

Mecanismos de evaluacion del programa.- Herramientas como las listas de verificacion,
sistemas de informacién (registros), sirven como apoyo para lograr mediciones y sus
posteriores comparaciones con estandares de eficacia y eficiencia, y de esta manera diri-
gir la toma de decisiones*?).

Por ello, es imprescindible instaurar estos procesos de manera permanente y periddi-
ca, disefiar y establecer (segtin las necesidades de la UPP) los instrumentos e indicado-
res técnico-sanitarios (morbilidad, mortalidad), econémicos (costos por medicamentos,
morbilidad y mortalidad), requeridos para lograr una evaluacién, supervisién y retroa-
limentacion de las estrategias implementadas. Los resultados de dicho proceso deberan
hacerse extensivo a todo el personal de la UPP(-2),

Asi pues, puede concluirse que la bioseguridad es la practica mas econémica y segura
para el control de las enfermedades y debe considerarse como una politica preventiva
permanente y no emergente.




CUESTIONARIO DE AUTOEVALUACION

Instrucciones: Antes de contestar, lea cuidadosamente cada pregunta y conteste tinica-
mente lo que se le pregunta.

1. Relacione correctamente las columnas. Anote sobre las lineas de la columna iz-
quierda la letra que clasifica el enunciado de la columna derecha, si es que existe
correspondencia.

(__ ) Bioseguridad a) Refiere a las actividades implementadas con la finalidad de impedir
el ingreso de patégenos a una UPP.

(___) Biocontencién b) Consiste en la implementacién de actividades cuyo objetivo es re-
ducir la presencia de microorganismos patdgenos de riesgo al inte-
rior de la UPP.

(__ ) Bioexclusién c) Conjunto de politicas y medidas dirigidas a evitar un dafio bioldgi-
co, involucra acciones para evitar el ingreso y salida de agentes infec-
ciosos, mantener sanas a las poblaciones; que los productos y sub-
productos sean inocuos, y asimismo, evitar un impacto al ambiente.

2. Corresponde a un area de segregacion (separacién) de animales recién llegados a
la UPP:
a) Aislamiento
b) Rampa de carga y descarga
c) Area de registros
d) Cuarentena

3. Corresponde a un 4rea de segregacién (separacion) destinada a los animales en-
fermos:
a) Area de control de salidas
b) Cuarentena
c) Aislamiento
d) Area de eliminacién

4. Procedimiento que permite el contacto efectivo entre el desinfectante y los agentes:
a) Aislamiento
b) Limpieza
c) Registro de entradas y salidas
d) Control de fauna nociva
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INTRODUCCION

Las Buenas Pricticas de Produccién (BPP) son un conjunto de procedimi
controles aplicables en las unidades pecuarias para reducir riesgos sanitarios que ayu
a garantizar un producto saludable, inocuo y de buena calidad para los consumidores.
Cada Unidad de Produccién Pecuaria (UPP) presenta situaciones particulares, por lo
que en este texto se abordan generalidades de los temas mads relevantes a considerar
en la produccién cunicola haciendo énfasis en el drea de Cunicultura del Centro de
Ensefianza, Investigacion y Extension en Produccion Avicola de la Facultad de Medicina
Veterinaria y Zootecnia de la Universidad Nacional Auténoma de México (CEIEPAv).







OBJETIVO

Que el estudiante integre los conocimientos de asignaturas precedentes e identifique
dreas de oportunidad para la implementacién o perfeccionamiento de Buenas Pricticas
de Produccién en Unidades de Produccién Cunicola.







DISENO Y CONSTRUCCION DE INSTALACIONES CUNICOLAS

Es importante conocer la situacién geografica y la normatividad vigente para ubicar ade-
cuadamente las instalaciones cunicolas, evitando los factores de exposicién o contami-
nacién fisica, quimica y microbioldgica, manteniendo una distancia minima de fuentes
contaminantes de 3 km. En este punto se debe considerar la direccion de los vientos
dominantes en la region, ya que puede contribuir como factor contaminante o aumentar
el riesgo de presentacion de enfermedades.

Se recomienda que los materiales de construccion sean durables, no téxicos, aislan-
tes de la temperatura, impermeables, de ficil limpieza y desinfeccién.

Las vias de acceso deben tener superficies lisa y estar pavimentadas con pendiente
hacia el desagiie. Para tener mayor control de la actividad, prevenir el acceso al perso-
nal no autorizado y animales (por ejemplo perros), es imprescindible contar con barda
perimetral, misma que puede ser de diferentes materiales. Esta barrera fisica impedira
escurrimientos y disminuird factores de riesgo que puedan introducir un contaminante
quimico, fisico o bioldgico a la UP. Méximo cada quince dias deberd verificarse que se
encuentre en buen estado fisico para que cumpla con su objetivo.

Se debe contar con un croquis de localizacién o plano donde se ubiquen de manera
exacta las fuentes de agua, las dreas productivas, casa habitacion, drea de almacenaje tem-
poral de residuos, instalaciones sanitarias, entre otros.




Barda perimetral

Foto: Israel Jandete

Es conveniente que las instalaciones tengan banqueta perimetral y se realice un mante-
nimiento continuo para conservarlas limpias, sin maleza, evitando acumular basura o
material en desuso, previniendo estancamiento de agua.

Imagen 2

Banqueta perimetral y mosquitero

Foto: Israel Jandete

Para el mantenimiento 6ptimo de la humedad y la temperatura, asi como para evita
blemas respiratorios, la ventilacién es muy importante, por lo que el a
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debera sobrepasar los 10 metros lineales en el caso de las naves de ambiente natural, en
climas tropicales o regiones con presencia de mosquitos o moscas, las ventanas deberan
contar con tela de alambre mosquitero y para facilitar la limpieza del pelo acumulado
puede emplearse el soplete, en caso contrario, deberd analizarse la conveniencia de la
instalacion de la malla mosquitera o pajarera, ya que la primera puede reducir la ventila-
cion del lugar y dificultar las labores de limpieza.

Las naves de ambiente natural deben proteger las ventanas con cortinas ahuladas en
el exterior, que puedan subir y bajar facilmente para proteger a los conejos en caso de
presentarse corrientes de aire. La altura del techo adecuada, pisos con declive hacia el
desagiie y orientacion correcta ayudaran a mantener los niveles 6ptimos de ventilacion.

Figura 1

Orientacién de la nave en clima calido (Este-Oeste).

Fuente: Marisa del C. Vazquez Garcia

En caso de clima célido, la orientacién del eje longitudinal de la nave va de este a oeste
(Figura 1) y el recorrido del sol sobre el techo proporciona sombra todo el dia en el
interior del conejar, lo que permite que los vientos dominantes provenientes del norte
pasen a través de las ventanas hacia el sur y ventilen la nave, disminuyendo la tempera-
tura interna.

En clima frio o templado, es recomendable orientar el eje longitudinal de la nave de sur
a norte (Figura 2). En clima templado puede orientarse de sur a norte, de sureste a no-
roeste, o de suroeste a noreste. De esta forma se conseguird que el recorrido del sol pro-
porcione calor en la manana, sombra a medio dia y calor al atardecer, manteniendo una
ratura confortable para los animales con manejo de cortinas para el control de la




Figura 2

Sur

Figura 2. Orientacion de la nave en clima frio (Sur- Norte).

Fuente: Marisa del C. Vazquez Garcia

EQUIPOS EIMPLEMENTOS

El equipo bésico con el que debe de contar una Unidad Productiva (UP) consiste en:
jaulas, comederos, bebederos y nidales, pero se requieren de muchos implementos para
realizar adecuadamente las actividades rutinarias. A continuacioén se mencionan sus ge-
neralidades.

Imagen 3

Equipo cunicola basico para llevar a cabo BPP en una

Foto: Israel Jandete
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Jaulas
Estan clasificadas en dos tipos principales: americanas y europeas, sus medidas varian
dependiendo del fabricante. Las de tipo europeo son mds pequenas que las americanas,
pero podemos encontrar diferentes medidas de jaulas nacionales o extranjeras, por lo
que es dificil estandarizar una medida; en el caso particular del CEIEPAv, se cuenta con
jaulas tipo americano de 90 cm de largo x 60 cm de ancho x40 cm de altura. En cualquier
caso, es muy importante respetar el espacio vital correspondiente a la etapa productiva
de los conejos (por ejemplo 850 cm?2 /conejo de engorde). Actualmente son de empleo
comun un tipo de jaulas llamadas polivalentes, las cuales presentan estructuras que per-
miten su adecuacion para alojar todas las etapas productivas, por ejemplo, se les puede
poner una compuerta en maternidad para el control de lactancia, la cual se retira y queda
la jaula lista para el engorde de los animales.
La distribucién o acomodo de lasjaulas puede ser en bateria (una encima de las otras),
en flat deck (alineadas horizontalmente), o de manera piramidal. Y deben permitir:
- Limpieza y desinfeccion ficil, rapida y eficiente.
+ Resistencia al flameado.
« Ventilacién e iluminacién en todos sus rincones.
- El piso siempre debe tener una mayor cantidad de varillas en comparacién con el
techo y las paredes de la jaula.
« Facil acceso y manejo.
« Supervision total desde cualquier dngulo en que se observe.
- Espacio vital suficiente dependiendo de la etapa fisioldgica del animal. Del destete
a la venta, considerar un espacio de 20 kg de peso vivo por metro cuadrado, pos-
teriormente alojarlos en 0.20 m2 de manera individual. Animales de raza pesada
requieren 0.70 a 0.80 m2 y las razas medianas 0.45 a 0.50 m2, incluyendo en am-
bos casos el espacio para el nidal.

Imagen 4

1
L6

de tipo americano en el CEIEPAv con distribucion Flat Deck

Foto: Marisa del C. Vazquez Garcia
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Bebederos y comederos
Los implementos encargados de la distribucién del agua y del alimento deben permitir
su abasto en todo momento, para su fdcil limpieza y desinfeccién, garantizar el menor
desperdicio, ser durables, accesibles y no tdxicos.

En el caso de los comederos, generalmente son de ldmina galvanizada y hay de tipo
tolva, canaleta y J, entre otros.

Los bebederos pueden ser de canaleta, cazoleta, botella invertida, autométicos de
chupén (resorte o pivote) o tetina. Se debe evaluar las caracteristicas de cada tipo para
determinar la conveniencia de su empleo para la UP, y obtener un mantenimiento ade-
cuado evitando desperdicios de agua.

Imagen S

Comederos de tolva enel CEIEPAV

Foto: Israel Jandete

Nidales
Son de suma importancia en la produccién, deben brindar espacio suficiente para la ma-
dre y su camada y se recomienda que sean de limina galvanizada o plastico para permitir
la higiene y durabilidad manteniendo la temperatura de la camada, para lo cual, es im-
portante que el material de cama sea limpio e inofensivo y siempre esté limpio, desde el
parto hasta su retiro, aproximadamente a los 21 dias de edad del gazapo. Bajo las condi-
ciones mencionadas, se pueden emplear como material de cama tiras de papel de archivo
muerto, viruta, paja, olote molido y hojas de maiz trituradas, entre otros materiales.

Se debe tomar en cuenta la cantidad de nidos disponibles conforme el manejo pro-
ductivo; en el caso de sistemas productivos semanales, quincenales o trisemanales, es im-
portante considerar el 70% de disponibilidad de nidos con base en el inventario de repro-
ductoras y en banda tinica se debe considerar tener el 100% de disponibilidad de nidos,
es decir, si se tiene un inventario de 100 reproductoras, en este caso se deberan de ¢
con 100 nidos. Ademas hay que considerar un 15% extra de esa cantldad
para cambio en caso de que algin nido se ensucie durante
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Implementos

Otros materiales necesarios para la produccién de conejos son:
-+ Bascula
 Cajas de transporte
«  Soplete

« Carro de alimentacién

 Implementos de limpieza especificos por drea

. Tapetes para manejo de animales

+ Instrumentos de medicion de parimetros ambientales
- Tapetes sanitarios

- Estantes de almacenamiento de materiales

- Estante con chapa para el almacén de medicamentos.

CONTROL AMBIENTAL

Actualmente existe diversa informacion respecto al rango de pardmetros ambientales
6ptimos en unidades productivas cunicolas; en nuestro pais, podemos mencionar datos
publicados por instancias gubernamentales:

PARAMETROS MATERNIDAD ENGORDE
Temperatura en la nave (°C) 16-20 19-22
Temperatura en el nidal (°C) 30-35 -
Humedad relativa (%) 60-70 60-70

Caudal de ventilacién (m3/h/kg PV):
- Temperatura nave 10 a 24 °C 2-6,5 1-5,5
- Temperatura nave 25 a 36 °C 7-10,5 6-9

Velocidad maxima de aire (m/s):

- Temperatura nave 10 a 24 °C 0,05-0,30 0,05-0,30
- Temperatura nave 25 a 36 °C 0,3.-0,60 0,30-0,60
Iluminacion 11-12 hr luz/dia

Pardmetros ambientales en naves de maternidad y engorde de conejos, tomado de SAGARPA-SENASICA.

icticas de Produccion de carne de conejo, 2015.




Su mantenimiento 6ptimo dependera de las practicas realizadas y las consideraciones
efectuadas en cuanto a diseno de instalaciones. Podemos evaluar su repercusion produc-
tiva y sanitaria monitoreando eventos en registros, de otra forma, las mediciones resul-
tan subjetivas e imprecisas y es dificil llevar a cabo medidas correctivas.

Instalaciones sanitarias

Se recomienda determinar su ubicacion a través de un andlisis de peligros, en funcién de
la evaluacion de riesgos por derrames, fallas en la construccion, presencia de excretas y
aguas residuales.

Deben construirse con materiales durables que faciliten su limpieza y desinfeccién y
cuenten con capacidad para contener derrames durante su sanitizacion.

Debera estar provisto de retretes, papel higiénico, lavamanos, jabon, jabonera, gel an-
tibacterial, secador de manos o disponibilidad de toallas desechables y bote de basura
con tapa.

Con rétulos que inviten al personal al lavado de manos, con una indicacién de la téc-
nica adecuada de lavado de manos.

Es importante que se conserven limpias, secas y desinfectadas las superficies de la
estacion sanitaria.

Las estaciones sanitarias se instalan a una distancia que no contribuya a un riesgo de
contaminacion del drea de produccidn, debe estar diferenciadas por sexo y conforme ala
ley. En caso de no cumplir estas disposiciones, es importante contar con la justificacion
técnica.




BIOSEGURIDAD

En la unidad pecuaria, la bioseguridad son las medidas y procedimientos para prevenir,
disminuir y evitar riesgos de entrada y salida de agentes daninos para personas, animales
y el medio ambiente. Las acciones implementadas dependen de cada situacion en parti-
cular, las medidas minimas de bioseguridad en el CEIEPAv incluyen:

Reglamentacion clara y visible en cada 4rea de trabajo.

Barda perimetral.

Bitdcora de registro de visitas.

Restriccidn del acceso a los edificios donde se alojen a los animales.

Ropay calzado exclusivos para cada unidad pecuaria

Limpieza de jaulas: remocién mecdnica, enjuague, tallado con jabdn, enjuague,
flameado para retirar pelo y desinfeccion.

Lavado de botas y empleo de tapetes sanitarios.

Lavado de manos antes y después de ingresar al conejar, asi como cada vez que se
manipule material biolégico (por ejemplo, después de contener un animal para ad-
ministrar algun tratamiento o después de retirar un cadéver de la jaula).No lavar la
piel con solventes organicos (cloro, alcohol, feno, etc.) ya que predispone a infec-
ciones e irritaciones.

Confinar el cabello largo; sujetado o con cofia.

No fumar, comer, beber ni maquillarse dentro de la nave y en general no llevarse
objetos ala boca.

Debe estar estrictamente prohibido almacenar alimentos dentro de la nave o co-
nejar.

Rotular el material utilizado.

No utilizar el equipo si se desconoce su funcionamiento.




Descontaminar las dreas de trabajo después de cualquier derrame de material bio-
légico.
Conocer lalocalizacion y uso de extintores.

Seguir ordenadamente las instrucciones y protocolos para el desarrollo de una
técnica.

Planificar el trabajo y reportarlo en una bitdcora.

Conocer en su totalidad los sefialamientos de seguridad, utensilios, botiquines y
salidas de emergencia.

Los automoviles deberan de pasar por un vado y arco de aspersion.

Utilizacién de desinfectantes a dosis indicadas por el fabricante, el cual debe de
contar con registro de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion (SAGARPA).

Contar con un drea de aislamiento para enfermos, o para cuarentena de animales
de recién ingreso previene la diseminacién de agentes peligrosos para la salud.
Trabajar progresivamente empezando de las dreas mas limpias para finalizar en las
m4s sucias.

Imagen 6

o

Arco de aspersion y vado sanitario para vehiculos en el CEIEPAv.

Foto: Israel Jandete
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POES
Los POES o Procedimientos Estandarizados de Sanitizacién son elementos clave para
el buen funcionamiento de la UP. En ellos se describen las diluciones de detergentes y
desinfectantes utilizados, el listado de pasos ordenados a seguir para la sanitizacion de
instalaciones o equipos, las fichas técnicas de los productos utilizados y el registro de ve-
rificacién dela actividad (si algo se escribe en ellos se debe cumplir), entre otros aspectos
importantes para la optimizacion y estandarizacion de tiempos y recursos empleados.
Los POES se deben verificar de manera cualitativa y cuantitativa (mediante analisis
microbiolégicos) y es recomendable contar con un Anlisis de Peligros y Puntos Criti-
cos de Control (HACCP) en la UP para garantizar la inocuidad alimentaria, por lo que
el acompanamiento del Médico Veterinario Zootecnista en una UPP es trascendental.







REGISTROS

El propésito de un registro es suministrar la evidencia de lo que estd sucediendo en la
unidad productiva para tener un control adecuado. El formato es libre y el Médico Vete-
rinario Zootecnista cumple un papel muy importante para su evaluacion.

Se recomienda tener por escrito los procedimientos de limpieza, para que exista un
control del proceso que permita minimizar o eliminar errores y riesgos en la inocuidad
alimentaria. Estos procedimientos deberdn de contener: drea de implementacion, ob-
jetivos, frecuencia, equipos y utensilios, normas de seguridad, métodos de limpieza y
desinfeccion, productos quimicos utilizados, responsables de limpieza, vigilancia y veri-
ficacion.

Identificaciones
Cada drea deberd estar perfectamente identificada con letreros o senalizaciones que
muestren su separacion del resto de las dreas.

Los animales deberan contar con identificaciones que permitan llevar su registro en
papel, en este punto, el tatuaje es de mucha ayuda.

Las instalaciones deberan de contar con un croquis que muestre las diferentes areas
dentro de la unidad productiva y preferentemente contar con diagramas de flujo de per-
sonal y de procedimientos.




Imagen 7

Registros y senalamientos.

Foto: Israel Jandete




PRINCIPALES PRACTICAS ZOOTECNICAS )
QUE SE LLEVAN A CABO EN LA PRODUCCION CUNICOLA

A continuacién se mencionan algunas de las précticas bésicas para el mantenimiento de
la sanidad y produccién en las unidades productivas de conejos.

Rondas
Desde las mananas se recomienda dar recorridos entre las jaulas e instalaciones para ve-
rificar el estado en el que se encuentran los animales y las instalaciones.

Se debe revisar que todos los animales tengan agua y alimento disponible, que se en-
cuentren con un comportamiento normal, que las instalaciones se encuentren limpias y
sin alteraciones que representen riesgos para los animales y el personal. Se deberd empe-
zar lainspeccidn de las dreas més limpias a las més sucias, o de las que representen menor
riesgo a las que representen un riesgo mayor.

Anteriormente se pensaba que el manipular la camada recién parida, implicaria la
muerte o el rechazo de los gazapos, lo cierto es que con un manejo rutinario los animales
se acostumbran y podemos prevenir pérdida de animales.

La supervision de los eventos en la unidad productiva permitira implementar, en su
caso, medidas preventivas o correctivas.




Realizacidn de rondas clinicas y de instalaciones.

Foto: Israel Jandete

Partos

La gestacion de la coneja dura 31+3 dias, para lo cual, al dia 28 posterior al apareamiento
y previa confirmacién del diagndstico de gestacion, se debera colocar un nido con un
material de cama que no sea dafino para las crias ni para las reproductoras, mantenerlo
limpio durante toda lalactancia, inspeccionarlo para eliminar los cadéveres raipidamente.

Destetes
La duracién de lalactancia dependera del sistema productivo o de la intensidad y rapidez
con la que se trabaje con las reproductoras.

Lalactancia durara de 28 a 35 dias, para posteriormente mover a las reproductoras de
jaula, o bien, mover de lugar a las camadas, realizando su destete.

Este evento es muy estresante para el gazapo y puede desencadenar problemas de
salud, por lo que hay que realizarlo cuidadosamente, limpiando las jaulas antes e inme-
diatamente después de la finalizacién del ciclo productivo o la venta de animales.

Métodos de identificacion
Los métodos de identificacion se pueden clasificar en temporales y permanentes. Ejem-
plos de identificaciones temporales son: marcadores, pinzas, tarjetas.

En el caso de la identificacién permanente, en la UP la mas viable es el tatuaje.
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Diagndstico de gestacion
Se lleva a cabo del dia 10 al 15 posterior al apareamiento, consiste en palpar gentilmente
el abdomen de la coneja y anotar en los registros correspondientes. La coneja deberd
permanecer comoda y segura durante la palpacién para minimizar el estrés.

Apareamientos

Puede realizarse la inseminacién artificial o monta natural en las conejas. En el caso de la
monta natural; consiste en llevar a la reproductora a la jaula del semental con el objetivo
de que la copule. La hembra debera estar receptiva para facilitar el manejo y aumentar la
probabilidad de éxito al estar la coneja mas fértil, lo cual puede verificarse revisando la
vulva, que en caso de una coneja receptiva se observa turgente, edematizada, color rojo
cereza. Serd importante considerar que las conejas que se lleguen a aparear con vulvas
color rosa pélido o morado, tendran menor porcentaje de fertilidad. Los reproductores
deberdn ser sometidos a un examen previa a la monta para descartar presencia de enfer-
medades como mastitis, ectoparasitosis o pododermatitis.

Inmediatamente posterior al brinco o cépula hay que anotar en los registros corres-
pondientes. Un servicio estd constituido por una o dos cépulas por hembra en sistema
semi intensivo, de esta forma, un macho puede dar dos servicios en un dia, posterior-
mente se le dejan tres o cuatro dias de descanso para volver a aparearlo.

Si se ocupa semanalmente un macho por cada hembra en los apareamientos, existe
una alta probabilidad de que la coneja quede gestante, pero no se optimiza la produc-
cion, lo cual repercutird en los costos y no es deseable.







CONTENCION Y MANEJO

La técnica de sujecion del conejo dependera de la etapa productiva en la que se encuen-
tre, existen muchas formas e instrumentos de apoyo, en todos los casos deberan de:
- Emplearse técnicas apropiadas para la manipulacién y contar con el equipo
adecuado
« Aproximarse de manera correcta, consciente y segura
- Recordar que los conejos son nerviosos, evitar ruidos fuertes o subitos al
aproximarse a ellos
- Ser firme pero gentil durante su manipulacién.

Manejo de conejo durante el sexado.

Foto: Israel Jandete



ALIMENTACION Y NUTRICION EN CONEJOS

La nutricién animal se define como los procesos fisicoquimicos y bioquimicos que su-
fren los alimentos al entrar al tracto gastrointestinal para su digestion, absorcion y me-
tabolismo, satisfaciendo sus necesidades acordes al sexo, edad, peso corporal, actividad
tisica y funcién zootécnica

Mientras que la alimentacién son las técnicas de administracion del alimento para
satisfacer el apetito.

Tipos de alimentacién
Existen diversos tipos de alimentacion:
1. Tradicional
2. Mixta
3. Con alimento comercial balanceado
4. Pastoreo

Sin embargo, el recomendable para Buenas Préicticas de Produccién es la alimentacién
con pelet comercial balanceado de acuerdo a la etapa productiva.

Alimentacién por etapas productivas

Las necesidades nutricionales varian dependiendo de la etapa fisioldgica en la que se en-
cuentre el animal, por lo que es importante cubrir sus requerimientos proporcionando la
cantidad de alimento balanceado adecuado conforme a su etapa productiva.

NUTRIENTE CRECIM LACTACION GESTACION

Tabla 2. Proteina Cruda, Fibra Cruda y Energia Digestible; nutrientes por etapa productiva.
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ETAPA PRODUCTIVA CANTIDAD DE ALIMENTO

PROPORCIONADO
Hembra progenitora gestante 145-15S g/dia
Hembra progenitora lactante 200-250 g/dia
Hembra progenitora vacia 140-150 g/dia
Hembra de reemplazo 120-140 g/dia
Semental 140-150 g/dia
Machos de reemplazo 120-140 g/dia
Animales en engorda Ad libitum

Tabla 3. Consumo de alimento diario estimado por etapa productiva.

Almacenamiento de alimento

El disefio de la construccion donde se almacene el alimento debe ser funcional, permi-
tiendo facilmente la limpieza, protegida de las aves, evitando la contaminacién de los
alimentos, con registros de entradas, salidas, de limpieza, estar separada de otras dreas,
techos y pisos sin fisuras y ventilacién apropiada.

Las vias de acceso deberan de facilitar la carga y descarga preferentemente por fuera
de las instalaciones, o bien, los camiones deberan desinfectarse antes de su ingreso a la
UP, los pisos deben tener superficies lisas con declive para evitar charcos en pisos, el
equipo debe estar limpio y el personal usar ropa exclusiva para elaborar raciones, no se
permitird comer, beber ni fumar dentro del rea.

Los bultos de alimento deberdn de acomodarse sobre tarimas separadas de la pared y
no estibar mdas de diez bultos por pila, considerando primeras entradas primeras salidas.

Consumo de agua
La disponibilidad de agua potable para consumo debe de ser continua, los depdsitos de
agua deberan de estar protegidos de cualquier tipo de contaminacién, como son aguas
residuales, quimicos o desechos. Los tanques de agua serdn regulados por un flotador y
estar manufacturados con materiales durables, de facil limpieza y desinfeccién, e higie-
os conforme a los protocolos establecidos en registros.




Programa de control de la calidad del agua y del alimento

Se debe realizar un analisis fisico-quimico anual del agua y uno microbioldgico semestral
para cumplir con la NOM-127-SSA1-1994. Agua para uso y consumo humano. Limites
permisibles de calidad y tratamientos a que debe someterse el agua para su potabiliza-
cién. (Modificacién, 2000).

El alimento que se proporcione deberd de contar con registro ante la SAGARPA,
cumpliendo con el periodo de retiro en caso de emplear alimentos medicados.

Los forrajes y materias primas proporcionados deberan ser adquiridos con proveedo-
res que garanticen la calidad e inocuidad del producto (sin agroquimicos).

Durante la recepciéon del alimento debera ser revisado para detectar algun tipo de
alteracién o contaminacién y en caso necesario solicitar andlisis de alimentos bromato-
légicos y toxicoldgicos, para lo cual es muy importante llevar registros e inventarios al
corriente.




MANEJO DE FARMACOS

Sélo se deben emplear firmacos autorizados por la SAGARPA, respetando las dosis y
tiempos de retiro, asi como evitando traspolar dosis y medicamentos recomendados de
una especie animal al conejo. Estos productos se deben almacenar en estantes cerrados,
separados de otras sustancias quimicas, protegidos de la luz solar y de las temperaturas
extremas. Por lo que es indispensable que cada UP cuente con un Médico Veterinario
Responsable.

Es necesario verificar la fecha de caducidad de los productos y conservar las recetas
por al menos dos afos.

Se debe registrar la caseta tratada, dosis, via de administracion, fecha de inicio y tér-
mino del tratamiento, ingrediente activo empleado, fabricante y numero de lote. Em-
pleando material estéril para la administracién de productos inyectables.

Imagen 10

Administracion de tratamiento a conejo enfermo.

Foto: Israel Jandete




Los farmacos de uso veterinario solamente deben adquirirse en establecimientos indus-
triales, mercantiles o importadores registrados ante la SAGARPA/SENASICA.

Cuarentena

Para la adquisicién de material bioldgico nuevo, introduccién de animales de recién in-
greso o enfermos es indispensable contar con un espacio suficiente (2-5% del 4rea total
de la UP) que contenga materiales especificos del 4rea. Equipada con instrumental, re-
gistros, materiales y firmacos necesarios parala atencion de animales enfermos y realizar
un examen fisico completo, preferentemente que incluya toma de muestras para realizar
el manejo adecuado de los individuos alojados en el area.

El tiempo que los animales queden en aislamiento dependera del criterio del medico
veterinario, sin embargo hay que dejar suficiente lapso de tiempo en el cual alguna enfer-
medad subclinica pueda manifestarse.

Para la movilizacion de animales se deben considerar los lineamientos generales mar-
cados enlaNOM-051-ZO0-199S “Trato Humanitario en la Movilizacién de Animales”.

MANEJO DE DESECHOS

Se pueden clasificar los residuos derivados de la produccién cunicola en orgénicos e
inorgdnicos.

Algunos ejemplos de residuos organicos son: hojarasca, material de cama, orina, ex-
cretas, cadaveres.

En el caso de basura inorgénica, los guantes, torundas, gasas, bolsas y envases pueden
ir ala basura comun si no se encuentran contaminadas con algin patégeno.

En caso de sospecha, se pueden lavar los envases, desinfectarlos y posteriormente
verterlos en la basura.

Los cadéveres y materiales de cama pueden compostearse (composta o lombricom-
posta), para disminuir el riesgo de contaminacién, o enterrarse profundamente, a una
distancia mayor a 300 m de los alojamientos, depdsitos de agua y de alimento, ademas
de cubrirse con cal para evitar su desenterramiento por otros animales.

Los envases que contengan basura deberdn tener tapa y encontrarse debidamente
rotulados, ademds de contar con registros en papel de su ubicacion y frecuencia de uso.

La orina que cae de las jaulas de conejos debera tener un dren hacia el desague y llegar
a fosas sépticas o de almacenaje temporal para su posterior tratamiento o conversion a
tertilizante foliar, ya que no es adecuado que tengan comunicacion con el drenaje
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Los restos de medicamentos no utilizados y/o sus envases se eliminardn de acuerdo a
la normativa vigente, separando unos residuos de otros segtin sea su naturaleza (envases
de antibidticos, agujas, productos biolégicos, etc.), contratando el servicio de retiro y
eliminacién por parte de empresas especializadas con autorizacién, y se contara con un
registro que incluya datos de la empresa, la cantidad de material retirado y fecha.

En este punto también debe de considerarse llevar registros.

Imagen 11

Contenedor de punzocortantes

Foto: Israel Jandete







PROGRAMA DE CONTROL DE FAUNA NOCIVA

Las deficiencias en las practicas de higiene y en el diseno de instalaciones provocan pro-
liferacion de especies nocivas, por lo que se requiere de un control mediante programas
especificos proporcionados por empresas o personal capacitado.

Se requiere contar con layout con la ubicacién de las estaciones o cebaderos para
fauna nociva. Contar con trampas para moscas y roedores. Estas ultimas se colocan cu-
briendo accesos principales, salidas de emergencia, bodegas, areas de produccion, ofici-
nas, sanitarios. El rango de instalacién entre una y otra trampa es de 7 a 14 metros, pero
puede variar de acuerdo a situaciones propias de la unidad productiva. Los cebos deben
estar fijos al suelo y cambiar mensualmente atin cuando no haya consumo por parte del
roedor. Cada trampa debe estar identificada, sefializada en la parte superior y numerada,
cada plantilla adhesiva debe estar fechada y firmada por el técnico especialista. Es posible
que el responsable de la unidad se encargue de esta parte, pero debe tener conocimiento
de manejo de plagas y desecho adecuado de residuos. . Los productos empleados deben
estar autorizados por la SAGARPA y resguardar su ficha técnica junto con los registros
de visitas de la empresa de control de fauna nociva (con licencia sanitaria), se debe con-
tar con el certificado de aplicacién, programa de trabajo y demas formatos de control de
estaciones donde se reporten los hallazgos y consumo de productos en cebaderos.

Se recomienda evitar el contacto directo con alimentos, personas e insumos que pue-
dan contaminarse o para las que involucre un riesgo su exposicion directa.

Se debe evitar el crecimiento de malezas y camulo de basura, asi como se recomienda
revisar periddicamente las instalaciones para realizar mantenimiento preventivo o co-
rrectivo de grietas, huecos o desperfectos que contribuyan a la proliferacion de especies
daninas para la produccion.




No es recomendable contar con perros o gatos para el control de fauna nociva, en

caso de que existan en el terreno, deberdn contar con el calendario completo vigente de
medicina preventiva debidamente documentado y su acceso a las instalaciones donde se
encuentran los animales, los insumos y materiales.

TRAZABILIDAD

Es importante la rastreabilidad, trazabilidad interna y trazabilidad de salida en la UP. In-
cluye la trayectoria del animal desde su nacimiento hasta el final de la cadena de comer-
cializacién, para lo cual es indispensable contar con registros, que incluyen:

Identificacion de nacimiento, registro de partos.

Registro de destetes.

Registro de mortalidad.

Registros de tratamientos.

Inventario de entradas y salidas de alimento e insumos, con notas de venta o fac-
turas, numeros de lote, etc.

Registro de ventas.

Registro de visitas

Entre otros.




PROGRAMA DE HIGIENE Y CAPACITACION DEL PERSONAL

Es indispensable que al menos cada semestre se lleve a cabo capacitacién del personal
con realizacion de evaluaciones finales. Dichas capacitaciones pueden ser en materia de:
- Bienestar animal
+  Produccién animal
+ Buenas Pricticas Pecuarias
- Higiene
. Seguridad

Es importante crear conciencia de la importancia de las Buenas Practicas para evitar los
riesgos de contaminacién que repercutirin econémicamente en la produccién. Para lo
cual, se debe crear una comunicacion estrecha entre el empleado y el empleador para
garantizar que los empleados no tengan conejos en casa, utilicen la ropa y calzado limpio
y especifico para cada tarea, que apliquen las normas de bioseguridad; como el lavado de
manos, uso de toallas desechables para secarse las manos, no uso de celulares ni alhajas,
ocupar las zonas establecidas para el consumo de alimentos y para el resguardo de obje-
tos personales de manera apropiada, evitar contacto directo con animales o utensilios en
caso de tener heridas, y cubrirlas con vendajes impermeables, etc.

El personal debe contar con equipo de proteccion, que puede ser el uniforme, por
ejemplo overol, botas, lentes de proteccion, guantes de latex, etc. También es importante
que conozca los protocolos de actuacién en caso de contingencia (inundacién, incendio,
sismo, accidente, etc.) y reportar toda condicién insegura al responsable de area.

Un aspecto importante a considerar es saber cudntas reproductoras puede manejar
una persona. Si bien es un tema subjetivo, se pueden realizar observaciones y medicio-
nes del tiempo 6ptimo para atender una coneja, o bien, tomar como referencia a produc-
ciones cunicolas que sean eficientes desde el punto de vista econémico y administrativo.



El personal debe realizarse cada seis meses exdimenes de laboratorio como copropa-
rasitoscopico, reacciones febriles y exudado faringeo para monitorear su estado de salud
y detectar oportunamente posibles riesgos.

Un ordenamiento y documentacion en oficios y biticoras permitirdn utilizar equipo
de proteccién y seguir un flujo de actividades adecuado para evitar factores de contami-
nacion.




PRINCIPALES ENFERMEDADES QUE AFECTAN A LOS CONEJO

Las enfermedades en un punto importante en el que hay que poner especial atencidn,
pues su presencia perjudica el bienestar animal, la productividad y los costos de produc-
cion. Para su diagndstico, prevencion, terapéutica y control es necesaria la asistencia de
un Médico Veterinario responsable en la unidad productiva.

A continuacion se presentan algunas de las enfermedades mas comunes en los cone-
jos de granja.

Respiratorias

Pasteurelosis. Enfermedad respiratoria altamente contagiosa favorecida por diversos
factores que perjudican el confort de los conejos, es causada por la bacteria Pasteurella
multocida, bacteria normal del aparato respiratorio del conejo.

Los signos principales incluyen los estornudos, moco en nariz, conjuntivitis. En caso
de presentarse otitis (inflamacién del oido) podremos observar que los conejos pierden
el equilibrio y presentan la cabeza del lado.

Abscesos, exudado purulento en vagina, infertilidad y pérdida de peso también pue-
den presentarse.

Digestivas

Enfermedad de Tyzzer. Enfermedad causada por Clostridium piliforme. Provoca diarrea
y muerte subita en conejos de engorde. El ciego presenta contenido acuoso, con edema,
y en casos agudos tefiido de sangre.

Enteropatia epizootica. Se desconoce la causa precisa de este padecimiento, pero se ha
observado que suele presentarse cuando la dieta tenga un exceso de proteina, poca fibra,
cia de estrés y en presencia de Clostridios. Provoca diarrea con moco trans-
animales de engorda jovenes.



Colibacilosis. Generalmente se presenta en gazapos lactantes ocasiondndoles diarrea y
muerte, es causada por la proliferacion de la bacteria Escherichia coli en condiciones de
poca higiene.

Parasitarias

Coccidiosis. Es un pardsito intracelular, protozoario del género Eimeria, comtn en los
conejos. Ocasiona inflamacién del intestino, pérdida de peso, distensién abdominal, dia-
rrea, y en caso de la presentacion hepatica, obstruccion de los conductos biliares y super-
ficie hepética con apariencia de manchas de leche.

Cestodosis. Las fases larvarias de los céstodos comprenden tanto a Taenia serialis como a
Taenia psiformis, de las cuales, la que se observa con mayor frecuencia es Taenia psiformis.
La transmision es por alimentos contaminados. En los conejos se observan vesiculos
transparentes con un apice blanco en la superficie de los 6rganos abdominales.

Sarna psoroptica. Es la sarna de las orejas, ocasionada por el dcaro Psoroptes cuniculi,
que se alimenta de células y serumen de la oreja de los conejos. Se observan costras y
animales con comezén.

Hereditarias

Prognatismo. También conocido como mala oclusion, es una enfermedad genética que
provoca el acortamiento del maxilar superior, lo que ocasionada un deficiente desgaste
dental, ya que no permite que los dientes incisivos que crecen aproximadamente un cen-
timetro al mes, se desgasten durante la masticacion.

Luxacion de la cadera. Conocida como splay leg, es una enfermedad en la cual un gen
recesivo se expresa ocasionando luxacién o subluxacion de la articulacion de la rodilla,
lo cual es observable generalmente al destete.

Tegumentarias

Mastitis. Generalmente su origen es bacteriano y ocasiona pérdidas econémicas impor-
tantes, ya que al provocar abscesos, inflamacién de la glindula mamaria, enrojecimiento,
aumento de temperatura en la zona afectada, es una de las causas principales de desecho
de reproductoras. La coneja deja de producir leche y ademas los crios no pueden donar-
se a otra conejo por el riesgo de llevar la bacteria en el hocico y contaminar a la hembra
nodriza.

Pododermatitis. Estd relacionada a la intensidad en la produccién, asi como a la higie
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Micosis. Los conejos pueden tener hongos como Trichophyton mentagrophytes y
Microsporum canis, repercute en las caracteristicas productivas y es una zoonosis (afecta
al humano). Se pueden ver lesiones como zonas con escamas y falta de pelo, asi como
pelos rotos alrededor de la lesién.

De notificacién obligatoria

Ciertas enfermedades tienen un interés particular para la sanidad por su peligro de dise-
minacion y facil transmision, tal es el caso de dos de las enfermedades virales mas comu-
nes en el mundo, pero ausentes en nuestro pais, como son:

Mixomatosis. Ocasionada por un Leporipoxvirus, la transmision puede ser directa a tra-
vés de fluidos corporales o por vectores como mosquitos 0 moscas, causando conjunti-
vitis, tumefacciones y edema en ojos, orejas, cabeza y diversas partes del cuerpo de los
conejos, también puede observarse rinitis y disnea.

Enfermedad hemorragica del conejo. Es una enfermedad provocada por un Lagovirus
de la familia Caliciviridae, la transmision puede ser por contacto directo con las secresio-
nes de los animales enfermos o por materiales contaminados. Mueren rdpidamente los
animales con signos neuroldgicos y hemorragias en nariz y ojo.

Tularemia. Enfermedad zoondtica causada por Francisella tularensis, afecta principal-
mente a roedores y lagomorfos silvestres, se transmite por vectores (garrapatas Yy mos-
quitos), por via orofaringea o mediante alimento o agua contaminados. Los conejos
desarrollan signos inespecificos de la enfermedad como fiebre, depresién, inflamacién,
ulceracion y en vida libre generalmente se encuentran moribundos o muertos.

Estas enfermedades se deberan reportar por el Médico Veterinario ante SENASICA, al
Sistema Nacional de Vigilancia epidemiolégica (SIVE) e instancias sanitarias federales.
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INTRODUCCION

El objetivo mas importante de la produccién animal es la obtencién de alimentos para
la poblacién humana, en consideracién de los aspectos que contempla el concepto “Una
salud”, y en consecuencia proponer mecanismos que permitan asegurar la inocuidad de
los alimentos, es decir, evitar la transmision de enfermedades a través de su consumo.
Dichos mecanismos para la obtencién de alimentos aptos para el consumo humano, se
sustentan en la aplicacién de Buenas Précticas de Producciéon (BPP) y Buenas Practicas
de Manufactura (BPM) que forman parte de los Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacién (SRRC), los cuales son promovidos en favor de la salud de las poblaciones
humana y animales.

Imagen 1

CEIEPAv

Foto: Marisa del C. Vazquez Garcia




Los elementos que constituyen las Buenas Practicas son: la infraestructura; el mane-
jo de documentacidn y registros; los programas de control de desechos y de fauna no-
civa, el personal, la higiene y limpieza de instalaciones y equipo. Estos elementos sirven
para obtener alimentos seguros e inocuos, protegiendo asi la salud del consumidor, en
lo particular los alimentos de origen animal, dado su alto valor biolégico, pueden ob-
tenerse y elaborarse en condiciones que permitan entre otros aspectos: cumplir con la
calidad sanitaria, sistemas de control y garantia de calidad, asi como con la normatividad
correspondiente, tener clientes satisfechos, mantener la calidad del producto, aumentar
las ganancias y competir en el mercado nacional y extranjero.

La obtencion de productos tales como el conejo en canal y otras carnes, conlleva un
proceso que, de no realizarse bajo estindares estrictos de control puede generar proble-
mas por contaminacién con diversos agentes patdgenos y otros peligros tanto fisicos
como quimicos, que comprometen su condicion de inocuidad y su calidad sanitaria; por
lo que es indispensable planear y ejecutar acciones que permitan eliminar, minimizar o
disminuir los agentes contaminantes.

Ademas de estas acciones, es necesario que las instalaciones favorezcan el control so-
bre las condiciones ambientales, de tal forma que el proceso pueda realizarse en un sitio
bien aislado, libre de contaminantes externos, en un entorno bien ventilado que evite la
acumulacion de humedad y por lo tanto la proliferacién de agentes como mohos y leva-
duras, cuyas esporas pueden permanecer viables por periodos prolongados.

Por otra parte, los materiales que conformen dichas instalaciones deben garantizar
que las actividades de limpieza y desinfeccidn resultaran eficientes y ficiles de evaluar;
ademas deberdn cumplir con otras condiciones como ser resistentes al embate generado
por el propio uso; en el caso de emplearse metales, éstos deben ser inoxidables y evitar la
acumulacion de materia orgénica y cualquier otro tipo de sustancias.

En estas circunstancias entonces, las actividades de limpieza y desinfeccién son pieza
clave para que las condiciones sefialadas anteriormente se vean reforzadas y en conjunto
representen la seguridad de obtener productos higiénicamente aceptables.

Dichas actividades deben ser planificadas y documentadas para ejecutarse de forma
cabal tanto por el personal que labore cotidianamente en el rastro como para quienes
eventualmente realicen una visita a las instalaciones; deben ser supervisadas, evaluadas
de manera periddica y programada, y sujetas tanto a correcciones como a acciones de
mejora continua.

Como ultima parte de este conjunto de elementos, el personal en el cumplimiento
de las buenas practicas de manufactura, determina entonces, la efectividad de una pla-
neacion integral y sistematica para la consecucion del objetivo principal, es decir, un
ambiente controlado que minimice las posibilidades de contaminacién del producto,
finalmente destinado al consumo humano.




OBJETIVO

Establecer los requisitos minimos de buenas précticas de manufactura (BPM) que deben
observarse en el proceso de obtencién de canales de conejo a fin de brindar las pautas para
la obtencién de un producto higiénicamente aceptable e inocuo, de acuerdo con las Norma
Oficiales Mexicanas.

Imagen 2

Rastro
Foto: Israel Jandete







OBJETIVOS ESPECIFICOS

Establecer las condiciones y requisitos que deben cumplirse en relacion al proceso de
obtencion de canales de conejo en lo que respecta a: instalaciones y dreas, almacenamiento,
control de operaciones, control de materias primas, control del envasado, control del agua
en contacto con los alimentos, mantenimiento y limpieza, control de plagas, manejo de
residuos, capacitacion, salud e higiene del personal y transporte.

Informar al personal que realiza labores en dreas de proceso sobre la importancia de
la correcta aplicacion de las BPM en el proceso de obtencion de alimentos de origen
animal.

Promover la implementacion y camplimiento de las BPM con el fin de garantizar la
higiene de los productos aqui obtenidos, destinados al consumo humano y permitan
mantener la inocuidad de los mismos.







DIAGNOSTICO SITUACIONAL Y RECOMENDACIONES GENERAL

El diagndstico situacional es una metodologia mediante la cual se describe y analiza un
objeto de estudio dentro de su area programdtica. Esto permite caracterizarlo, medir-
lo y explicarlo en un momento determinado. Se reconocen sus problemas en términos
de: naturaleza, magnitud, trascendencia y vulnerabilidad; estableciendo prioridades de
accién e investigacion con la finalidad de adoptar un plan de intervencién, que acorde
con medidas especificas y a plazos determinados, permita mejorar el estado funcional
del objeto de estudio, mediante la generacion de programas y la evaluacion posterior del
impacto de los mismos.

Es de naturaleza comparativa, ya que se le conceptiia como un juicio en el que se
senala la adecuacién que existe entre la realidad y un modelo ideal preestablecido. Y se
determina también como situacional, ya que ofrece una visién basica sobre el estado de
las relaciones sociales, econdmicas, politicas y culturales en un momento determinado,
teniendo en cuenta sus marcos de referencia fisico y ecoldgico-demografico, asi como
sus condiciones histdricas.

La Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia (FMVZ) de la UNAM, cuenta con
un drea de ensefianza e investigacion de produccion avicola y cunicola, asi como ase-
soramiento y capacitacion a productores externos, ubicada en el Centro de Ensenanza,
Investigacién y Extensién en Produccién Avicola (CEIEPAv). En virtud de que es una
Unidad de Produccién Primaria, es imprescindible que cuente con politicas de biosegu-
ridad, con la finalidad de mitigar factores de riesgo para la poblacién animal, humana y
ambiente, asi como evitar pérdidas econdémicas; lograr la comercializacion de productos
y subproductos biolégicamente seguros.




1. UBICACION
Para cumplir con el objetivo del traslado de los animales hasta el sitio de sacrificio y
faenado, es imprescindible disminuir la distancia y el tiempo, al reducir el estrés de los
animales previo al sacrificio y por lo tanto una mejor calidad de la carne.

Traslado de los animales
Foto: Marisa del C. Vizquez Garcia

2. CONTROL DE ACCESO
Acceso del personal y visitantes. El control sobre este rubro facilitard el cumplimiento de
las disposiciones en materia de higiene y desinfeccion, asi como la supervision de éstas,
su evaluacién y su posible mejora o adecuaciones.

La entrada de manera independiente al drea de produccién avicola, permitird un me-
jor control en el ingreso de personas y representaria una buena medida en materia de
bioseguridad al separar las dreas por especie animal.

3. SUMINISTRO DE SERVICIOS, INSUMOS Y MATERIALES

A. Agua
Elflujo de agua con alta presion facilitaria el desprendimiento de suc1edad de msa

nera previa y durante el lavado, asi como un enjuague mas eficiente y
e

ria menos tiempo y posiblemente un menor volumen-de




BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

La medicién de la concentracion de cloro libre residual en el agua, permitird
tomar acciones de manera rdpida para asegurar su potabilidad. Existen en el mer-
cado kits de prueba econémicos y de aplicacion sencilla que facilitan la vigilancia
de este parametro.

B. Electricidad
Es necesario que cada drea cuente con su propia instalacion eléctrica, esto permi-
tird ademds, un ahorro de energfa al apagar la luz cuando no se requiera en alguna
o varias dreas en funcion de la actividad que se esté desarrollando.

Es recomendable proteger las instalaciones de los contactos eléctricos con una
cubierta plastica para evitar cualquier desperfecto o accidente durante las activi-
dades de limpieza y desinfeccion.

La iluminacién debera ser constante, sin variaciones y con la suficiente lumi-
nosidad, de tal forma que garantice condiciones de seguridad para los operarios
y que ademds permita identificar suciedad o permanencia de materia orgénica de
deba eliminarse para evitar contaminacién.

C. Jabén, detergente, papel, soluciones desinfectantes, materiales de empaque.
El suministro de todos estos consumibles no sélo es recomendable sino indis-
pensable para el desarrollo de todas las actividades de sanitizacién (limpieza y
desinfeccion).

4. INSTALACIONES

A. Techos, paredes, pisos, ventanas
Es necesario que la pintura que se emplee para todo el interior de las instalaciones,
sobre todo en el drea de sacrificio y faenado sea impermeable, resistente y que no
se desprenda, la opcidn es la pintura epdxica.
La recomendacion es que tanto pisos como ventanas permanezcan cerrados
para evitar el ingreso de polvo y otros contaminantes asi como de fauna nociva.
Es necesario contar con un paso aduanal en el cual se garantice que quienes
ingresen al drea de sacrificio no estaran introduciendo consigo contaminantes ve-
hiculizados por las botas o parte alguna de su indumentaria.
Una llave conectada a una manguera, solucion jabonosa y un cepillo pasando
por un vado con solucién desinfectante antes de ingresar al drea de sacrificio y
faenado, seria una opcién viable al aprovechar la instalacién que se encuentra del
otro lado del muro.
sario hacer la revisiéon de la Norma Oficial Mexicana NOM-026-
enales de seguridad e higiene, e Identificacion de ries-




gos por fluidos conducidos en tuberias, para lograr una adecuada identificacién
de tuberias mediante codigos de colores, lo cual impacta de manera directa en la
seguridad del (o los) operario(s) y en las actividades de mantenimiento que se
requieran.

. Puertas, cortinas hawaianas
Las cortinas hawaianas son una opcién econdmica y funcional. La recomenda-
cioén aqui unicamente es hacer pasar el producto terminado por otra salida y no
ponerlo en contacto con las cortinas que normalmente tocarian a los animales
antes del sacrificio entre otros objetos probablemente contaminados.

Las puertas siempre deberan encontrarse cerradas y de preferencia ser facil-
mente abatibles para evitar tocarlas.

Imagen 4

Puertas, cortinas hawaianas

Foto: Marisa del C. Vizquez Garcia
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C. Desagtie
Todos los pisos de las dreas en que se lleven a cabo operaciones con agua estaran
bien drenados. La inclinacién serd de 2 cm por metro lineal hacia las entradas del
drenaje. Enlos sitios en donde se emplee una cantidad limitada de agua, la inclina-
cion puede ser de 1 cm por metro lineal. Los pisos deberan inclinarse uniforme-
mente hacia los drenajes sin tener lugares més bajos donde se depositen liquidos.

Todas las demas lineas tendran un didmetro de 10 cm como minimo. Las lineas
del drenaje dentro de la planta estardn construidas de hierro colado, galvanizado u
otro material autorizado por la Secretaria. Las lineas de drenaje estaran ventiladas
apropiadamente, comunicadas con el exterior y equipadas con mamparas de tela
de alambre efectivas contra los roedores.

5. PROCESO

A. Parala obtencién del(os) producto(s)

En virtud de que el proceso para la obtencion de la carne o canal de conejo pue-
de ser realizada tanto por personal experimentado como por alumnos durante su
estancia de prictica, se entiende que resulta complicado realizar las actividades
de proceso de manera estandarizada, por lo que es indispensable contar con la
documentacion relacionada en la cual se describa detalladamente el ejercicio de
cada una de estas tareas (Procedimientos Operativos Estandarizados y Manual de
Buenas Pricticas de Manufactura).

Es muy importante planificar el proceso de manera lineal conforme al avance
y el estado del producto, (entendiéndolo como materia prima, producto a medio
procesar y producto terminado) y evitar totalmente retrocesos o cruces durante las
diferentes etapas que pudieran provocar contaminacién cruzada.

B. De limpieza y desinfeccién de instalaciones y equipos
De la misma forma, para obtener resultados que den robustez a la metodologia
empleada en los procesos de limpieza y desinfeccidn, es necesario contar con los
documentos que los describan puntualmente (POES).

6. PERSONAL

El personal estd obligado a salvaguardar el estado de aislamiento, limpieza y desinfeccién
cuando cada uno aplique, por lo que deberd dar cumplimiento estricto al Reglamento o
as de comportamiento que determine el Centro.




Debera cumplir con el uso de la indumentaria estipulada de manera completa y en
estado de limpieza absoluta.

Es recomendable el uso de mandiles ahulados, que son econdmicos, reutilizables,
faciles de lavar (pueden lavarse atin puestos), con la responsabilidad de lavarlos in situ al
término de las actividades realizadas en el rastro, y colocarlos en un lugar de facil acceso
para su uso posterior.

Imagen S

Uso de mandiles ahulados

Foto: Marisa del C. Vazquez Garcia

7. ELIMINACION DE DESECHOS
Se deben adoptar medidas para la remocién periddica y el almacenamiento de los resi-
duos. No debera permitirse la acumulacién de residuos, salvo en la medida en que sea
inevitable para el funcionamiento de las instalaciones.

Los residuos generados durante la producciéon o elaboracién deben retirarse de las
dreas de operacion cada vez que sea necesario o por lo menos una vez al dia.
Se debe contar con recipientes identificados y con tapa para los residuos.

8. CONTROL DE FAUNA NOCIVA
Debe evitarse el ingreso y la proliferacion de insectos rastreros, voladores, aves y roedo-
res entre otros animales. Es de suma importancia el caumplimiento de este aspecto
podria tener impacto no solamente en la calidad higiénica del produc
bién afectar la salud de los animales en produccién de ma ’
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Se cuenta con los mosquiteros en las ventanas y el resto de las dreas se encuentra per-
fectamente aislado, para reforzar este aspecto es necesario ademads, considerar el empleo
de trampas en el interior de las instalaciones y posiblemente algin método quimico en
el exterior.

REVISION DOCUMENTAL

A continuacién se describen los rubros que aborda la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-SSA1-2009, (los cuales también se especifican en Normas Oficiales Mexicanas de la
Secretarfa de Agricultura y Desarrollo Rural, SADER, NOM-008-ZO0-1994 y NOM-
009-ZO0-1994) préicticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios (vigente) en relacién al cumplimiento de las buenas practicas de manufactura
para los productos alimentarios destinados a consumo humano.

Equipo y utensilios Mantenimiento y limpieza
Manejo de residuos

Control de materias primas

1. Instalaciones y dreas
1.1 Los establecimientos deben contar con instalaciones que eviten la contamina-
cién de las materias primas, alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
Los pisos, paredes y techos del drea de produccion o elaboracién deben
ser de facil limpieza, sin grietas o roturas.
Las puertas y ventanas de las dreas de produccion o elaboracién deben
estar provistas de protecciones para evitar la entrada de lluvia, fauna nociva
as, excepto puertas y ventanas que se encuentran en el drea de aten-




1.2

1.3

1.4

1.5

Debe evitarse que las tuberias, conductos, rieles, vigas, cables, etc., pa-
sen por encima de tanques y dreas de produccién o elaboracién donde el
producto sin envasar esté expuesto. En donde existan, deben mantenerse en
buenas condiciones de mantenimiento y limpios.

Capacidad de sacrificio
La capacidad maxima de sacrificio dependera de:

Las dimensiones del establecimiento.

La disposicion de las lineas de transportacion.

La incidencia de enfermedades detectadas.

La capacidad del establecimiento para presentar las canales, sus visceras
y partes, que permita una inspeccion eficiente y completa.

Los planos o especificaciones deberan indicar la capacidad maxima de
sacrificio propuesta.

Instalaciones para el manejo de visceras.
Esta parte del establecimiento contard con cdmaras de refrigeracion para
visceras que estaran fisicamente separadas de la linea de sacrificio; ademis,
el rea de visceras rojas serd independiente del drea de visceras verdes.

Carros para inspeccién de visceras.
Para la inspeccion de corazones, pulmones, higados y bazos, se utilizardn
carros de acero inoxidable.

Debajo de la charola habrd un compartimento lo suficientemente grande
para contener los estomagos y los intestinos, con un fondo que deberd estar
aproximadamente a 35 cm del nivel del piso.

Instalaciones para el aseo y esterilizacién de los carros para visceras.
Los carros para la inspeccion de visceras se lavaran y esterilizardn en un es-
pacio separado y bien drenado de 2.20 x 2.50 m.

El érea de lavado contara con muros de por lo menos 2.50 m de altura,
para evitar que salpique agua y se contamine producto comestible. Dichas
instalaciones deberan localizarse cerca del lugar donde se descarga el mate-
rial decomisado de los carros, con un piso que tendra una inclinacién de 4
cm por metro lineal, dirigido hacia un drenaje localizado en una esquina de
la parte posterior.

Instalaciones para los evisceradores.
Alo largo de la mesa de inspeccidn, se requerird una plataforma para
personal pueda permanecer de pie, contar con lavamanos
rodilla, esterilizadores con aguaa 82.5°Cyu




1.6

1.7

1.8

1.9

1.10
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Instalaciones para el manejo de productos no comestibles y decomisados.
El establecimiento debera permitir el control del producto decomisado por
los inspectores, utilizando ductos cerrados que partan del drea de sacrificio
y se dirijan directamente a la planta de rendimiento.

Jaulas de retencioén.

En uno de los refrigeradores se proveerd de un compartimento para conser-
var las canales, partes y productos retenidos, debiendo separarse del resto
del refrigerador mediante divisiones de tela de alambre o metal plano resis-
tente a la corrosion, que se extenderdn a 5 cm sobre el piso hasta el techo.
Ademds se contara con una puerta de material similar de por lo menos 1.20
m de ancho, que cierre con llave o candado.

Area de inspeccién post-mortem

En esta drea se proporcionard un lavabo, un esterilizador, una cadena e in-
terruptor de control y demads instalaciones para colocar adecuadamente los
instrumentos de registro.

Cada inspector debera contar con:

Casilleros o guardarropa.

Cada empleado contard con un casillero metdalico de 35 x 45 x 50 cm o, en
su defecto, con canastillas de 30 x 50 x 40 cm, colocados en filas separadas
por un pasillo de aproximadamente 2.10 m; para su facil limpieza, deberan
colocarse sobre patas o soportes a 40 cm del piso. Las puertas tendran llaves
individuales o dispositivos para candado. No deberd colocarse en el mismo
casillero o canastilla ropa de trabajo con ropa de uso personal.

Antecamaras de sanitizacion en las dreas de produccion.

A la salida de los servicios sanitarios, a la entrada de las dreas donde se ma-
nipulen y/o elaboren productos comestibles, asi como en aquellos lugares
por donde obligatoriamente pase el personal, deberdn instalarse antecima-
ras de sanitizacion con los siguientes componentes:

Lavabotas; lavamanos con llaves mezcladoras accionadas mediante el
pie o larodilla; jaboneras; toallas desechables y un pediluvio con 3 cm mini-
mo de profundidad, que contenga una solucién antiséptica con renovacion
permanente.

Area de productos no comestibles.
instalaciones sanitarias de areas de productos no comestibles, estardn
cualquier otra drea que elabore productos comestibles,




1.12

1.13

de la bodega de cueros, del drea de desembarco de animales y/o lugares se-
mejantes.

Lavanderia.
El establecimiento debera contar con un drea cerrada y con equipo apropia-
do para el lavado y secado de indumentaria de trabajo del personal.

Se requiere un minimo de iluminacién de 40 candelas en el cuarto de ca-
silleros, banos y oficinas, excepto en la superficie del escritorio que debe ser
minimo de 50 candelas. Debera proporcionarse ventilacion y temperatura
adecuadas, asi como un servicio eficiente de limpieza y mantenimiento.

Cédigo de colores para tuberias

Para la identificacion de las tuberias deberan pintarse franjas o anillos de 3
cm de ancho.

En las tuberias del exterior de los edificios, se pintardn anillos cada2 my en
las del interior deberan pintarse cada metro.

M4quinas en el cuarto respectivo.

Tuberias de Instalacion Eléctrica

Conductos, sumideros u otros sistemas para retirar las pieles del drea de sa-
crificio.

Los conductos o sumideros para retirar las pieles del drea de sacrificio
contardn con:

Cubierta de metal resistente a la oxidacién.

Puertecilla que cierre por gravedad.

Respiradero con un didmetro de 25 cm como minimo, el cual se extenderd
desde la cubierta hasta el techo.

Si se eliminan las pieles del drea de sacrificio por algun otro medio o con-
ducto cerrado, éstos se disefilardn de modo que no provoquen problemas
sanitarios.

2. Equipo y utensilios

2.1

22

Los equipos deben ser instalados en forma tal que el espacio entre ellos mis-
mos, la pared, el techo y piso, permita su limpieza y desinfeccion.

El equipo y los utensilios empleados en las dreas en donde se mampulen
directamente materias primas, alimentos, bebidas o suplementos ali
cios sin envasar, y que puedan entrar en contacto con ellos
lavables, sin roturas.
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2.3. Los materiales que puedan entrar en contacto directo con alimentos, bebi-
das, suplementos alimenticios o sus materias primas, se deben poder lavary
desinfectar adecuadamente.

2.4 En los equipos de refrigeracion y congelacion se debe evitar la acumulacion
de agua.
2.5 Los equipos de refrigeracién y congelacién deben contar con un terméme-

tro o con un dispositivo de registro de temperatura en buenas condiciones
de funcionamiento y colocado en un lugar accesible para su monitoreo.

3. Servicios
3.1 Debe disponerse de agua potable, asi como de instalaciones apropiadas para
su almacenamiento y distribucion.

Imagen 6

Instalaciones de agua potable

Foto: Marisa del C. Vizquez Garcia

3.2 Las cisternas o tinacos para almacenamiento de agua deben estar protegidos
contra la contaminacién, corrosién y permanecer tapados. Sélo se podran
abrir para su mantenimiento, limpieza o desinfeccion y verificacion siempre
ndo no exista riesgo de contaminar el agua.




3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

3.8

3.9

3.10

a)

b)
c)

Las paredes internas de las cisternas o tinacos deben ser lisas. En caso de
contar con respiradero, éste debe tener un filtro o trampas o cualquier otro
mecanismo que impida la contaminacién del agua.

El agua no potable que se utilice para la produccién de vapor, refrigera-
cién, sistema contra incendios y otros propodsitos similares que no estén en
contacto directo con la materia prima, alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios, debe transportarse por tuberias completamente separadas e
identificadas, sin que haya ninguna conexién transversal ni sifonado de re-
troceso con las tuberias que conducen el agua potable.

Para evitar plagas provenientes del drenaje, éste debe estar provisto de
trampas contra olores, y coladeras o canaletas con rejillas, las cuales deben
mantenerse libres de basura, sin estancamientos y en buen estado. Cuando
los drenajes no permitan el uso de estos dispositivos, se deberan establecer
otras medidas que cumplan con la misma finalidad.

Los establecimientos deben disponer de un sistema de evacuacién de
efluentes o aguas residuales, el cual debe estar libre de reflujos, fugas, resi-
duos, desechos y fauna nociva.

Cuando se requiera, los drenajes deben estar provistos de trampas de grasa.

Los bafios deben contar con separaciones fisicas completas, no tener comu-
nicacion directa ni ventilacion hacia el drea de produccién o elaboracién y
contar como minimo con lo siguiente:

Agua potable, retrete, lavabo que podra ser de accionamiento manual, jabén
o detergente, papel higiénico y toallas desechables o secador de aire de ac-
cionamiento automatico. El agua para el retrete podra ser no potable;
Depdsitos para basura con bolsa y tapadera oscilante o accionada por pedal;
Rétulos o ilustraciones en donde se promueva la higiene personal, hacien-
do hincapié en el lavado de manos después del uso de los sanitarios;

La ventilacién debe evitar el calor y condensacién de vapor excesivos, asi
como la acumulacién de humo y polvo.

Si se cuenta con instalaciones de aire acondicionado, se debe evitar que las
tuberias y techos provoquen goteos sobre las areas donde las materi
mas, alimentos, bebidas o suplementos alimenticios estén




BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

Se debe contar con iluminacién que permita la realizacion de las operacio-
nes de manera higiénica.

3.12  Losfocosylaslamparas que puedan contaminar alimentos, bebidas o suple-
mentos alimenticios sin envasar, en caso de rotura o estallido, deben contar
con proteccion o ser de material que impida su astillamiento.

4. Almacenamiento
4.1. Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de materia
prima, alimentos, bebidas o suplementos alimenticios que se manejen. Se
debe contar con controles que prevengan la contaminacién de los productos.

4.2 El almacenamiento de detergentes y agentes de limpieza o agentes quimi-
cos y sustancias toxicas, se debe hacer en un lugar separado y delimitado
de cualquier drea de manipulaciéon o almacenado de materias primas, ali-
mentos, bebidas o suplementos alimenticios. Los recipientes, frascos, botes,
bolsas de detergentes y agentes de limpieza o agentes quimicos y sustancias
toxicas, deben estar cerrados e identificados.

4.3 Las materias primas, alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, deben
colocarse en mesas, estibas, tarimas, anaqueles, entrepanos, estructura o
cualquier superficie limpia que evite su contaminacion.

4.4 La colocacién de materias primas, alimentos, bebidas o suplementos ali-
menticios se debe hacer de tal manera que permita la circulacién del aire.

4.5 La estiba de productos debe realizarse evitando el rompimiento y exuda-
cién de empaques y envolturas.

4.6 Los implementos o utensilios tales como escobas, trapeadores, recogedo-
res, fibras y cualquier otro empleado para la limpieza del establecimiento,
deben almacenarse en un lugar especifico de tal manera que se evite la con-
taminacioén de las materias primas, los alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

ntrol de operaciones
stablecimientos pueden instrumentar un Sistema de HACCP, en su
ar como guia el apéndice A de la presente norma. Cuando




5.2

5.3

S4

S.S.

5.6

la norma oficial mexicana correspondiente al producto que se procesa en el
establecimiento lo establezca, su instrumentacion serd obligatoria.

Los equipos de refrigeracion se deben mantener a una temperatura maxima

de 4°C

Los equipos de congelacion se deben mantener a una temperatura que per-
mita la congelacién del producto a-16°C o -18°C.

Se debe evitar la contaminacién cruzada entre la materia prima, producto
en elaboracién y producto terminado.

Los alimentos, bebidas o suplementos alimenticios procesados no deben
estar en contacto directo con los no procesados, aun cuando requieran de
las mismas condiciones de temperatura o humedad para su conservacion.

El establecimiento periédicamente debe dar salida a productos y materiales
inutiles, obsoletos o fuera de especificaciones.

6. Control de materias primas

6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

6.6

Los establecimientos que preparen o elaboren alimentos, bebidas o suple-
mentos alimenticios deben inspeccionar o clasificar sus materias primas e
insumos antes de la produccién o elaboracion del producto.

No utilizar materias primas que ostenten fecha de caducidad vencida.

Tener identificadas sus materias primas, excepto aquellas cuya identifica-
cion sea evidente.

Separar y eliminar del lugar las materias primas que evidentemente no sean
aptas, a fin de evitar mal uso, contaminaciones y adulteraciones.

Cuando aplique, las materias primas deben mantenerse en envases cerrados
para evitar su posible contaminacién.

No aceptar materia prima cuando el envase no garantice su integridad.
Quedan excluidos de la aplicacién del numeral 5.6.7 las fébricas de ali
tos, bebidas o suplementos alimenticios, las cuales debe
numeral 6.6.1.




6.9

BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

Las materias primas, alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, deben
almacenarse de acuerdo a su naturaleza e identificarse de manera tal que se
permita aplicar un sistema de PEPS.

7 Control del envasado

7.1

7.2

7.3

74

7.5

Los envases y recipientes que entren en contacto directo con la materia pri-
ma, alimento, bebida o suplemento alimenticio, se deben almacenar prote-
gidos de polvo, lluvia, fauna nociva y materia extrana.

Se debe asegurar que los envases se encuentren limpios, en su caso desinfec-
tados y en buen estado antes de su uso.

Los materiales de envase primarios deben ser inocuos y proteger al produc-
to de cualquier tipo de contaminacién o dafo exterior.

Los materiales de empaque y envases de materias primas no deben utilizar-
se para fines diferentes a los que fueron destinados originalmente, a menos
que se eliminen las etiquetas, las leyendas y se habiliten para el nuevo uso en
forma correcta.

Los recipientes o envases vacios que contuvieron medicamentos, plaguici-
das, agentes de limpieza, agentes de desinfeccion o cualquier sustancia to-
xica, no deben ser reutilizados para alimentos, bebidas o suplementos ali-
menticios y deben ser dispuestos de manera tal que no sean un riesgo de
contaminacion a las materias primas, productos y materiales de empaque.

8. Control del agua en contacto con los alimentos

8.1

El agua que esté en contacto directo con alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios, materias primas, superficies en contacto con el mismo, envase
primario o aquella para elaborar hielo debe ser potable y cumplir con los li-
mites permisibles de cloro residual libre y de organismos coliformes totales
y fecales establecidos en la Modificacion ala NOM-127-SSA1-1994, citada
en al apartado de referencias, debiendo llevarse un registro diario del conte-
nido de cloro residual libre.

En caso de que no se cuente con la documentacién que demuestre el cum-
imiento del punto anterior, se debera utilizar una fuente alterna o tomar
arias para hacerla potable antes de afadirla a los alimen-




8.3

tos, bebidas o suplementos alimenticios o de transformarla en hielo para
enfriar los alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

El vapor utilizado en superficies que estén en contacto directo con las mate-
rias primas, alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, no debe conte-
ner ninguna sustancia que pueda representar riesgo a la salud o contaminar
al producto.

9. Mantenimiento y limpieza

9.1

9.2

9.3

94

9.5

9.6

9.7

9.8

Los equipos y utensilios deben estar en buenas condiciones de funciona-
miento.

Después del mantenimiento o reparaciéon del equipo se debe inspeccionar
con el fin de eliminar residuos de los materiales empleados para dicho obje-
tivo. El equipo debe estar limpio y desinfectado previo a su uso en el drea de
produccion.

Allubricar los equipos se debe evitar la contaminacién de los productos que
se procesan limpiando y sanitizando los equipos antes de su uso.

Se deben emplear lubricantes grado alimenticio en equipos o partes que es-
tén en contacto directo con el producto, materias primas, envase primario,
producto en proceso o producto terminado sin envasar.

Las instalaciones (incluidos techo, puertas, paredes y piso), bafios, cister-
nas, tinacos y mobiliario deben mantenerse limpios.

Las uniones en las superficies de pisos o paredes recubiertas con materiales
no continuos en las dreas de produccién o elaboracién de alimentos, bebi-
das o suplementos alimenticios deben permitir su limpieza.

Los bafios deben estar limpios y desinfectados y no deben utilizarse como
bodega o para fines distintos para los que estdn destinados.

Los agentes de limpieza para los equipos y utensilios deben utilizarse de
acuerdo a las instrucciones del fabricante o de los procedimientos internos
que garanticen su efectividad, evitando que entren en contacto direct
materias primas, producto en proceso, producto termin
material de empaque.




9.9

9.10

9.11

BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

Los agentes de desinfeccion para los equipos y utensilios deben utilizarse de
acuerdo a las instrucciones del fabricante o de los procedimientos internos
que garanticen su efectividad.

La limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades del proceso y
del producto de que se trate.

El equipo y los utensilios deben limpiarse de acuerdo con las necesidades
especificas del proceso y del producto que se trate.

10. Control de plagas

10.1

10.2

10.3

10.4

10.5

10.6

10.7

10.8

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del establecimiento inclu-
yendo el transporte de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

No se debe permitir la presencia de animales domésticos, ni mascotas den-
tro de las dreas de produccion o elaboracion de los productos.

Se deben tomar medidas preventivas para reducir las probabilidades de in-
festacion y de esta forma limitar el uso de plaguicidas.

Debe evitarse que en los patios del establecimiento existan condiciones que
puedan ocasionar contaminacion del producto y proliferacién de plagas,
tales como: equipo en desuso, desperdicios y chatarra, maleza o hierbas,
encharcamiento por drenaje insuficiente o inadecuado.

Los drenajes deben tener cubierta apropiada para evitar la entrada de plagas
provenientes del alcantarillado o dreas externas.

En las dreas de proceso no debe encontrarse evidencia de la presencia de
plagas o fauna nociva.

Cada establecimiento debe tener un sistema o un plan para el control de
plagas y erradicacién de fauna nociva, incluidos los vehiculos de acarreo y
reparto propios.

En caso de que alguna plaga invada el establecimiento, deben adoptarse me-
didas de control para su eliminacién por contratacion de servicios de con-
e plagas o autoaplicacion, en ambos casos se debe contar con licencia




10.9

10.10

10.11

Los plaguicidas empleados deben contar con registro emitido por la autori-
dad competente.

Los plaguicidas deben mantenerse en un drea, contenedor o mueble aislado
y con acceso restringido, en recipientes claramente identificados y libres de
cualquier fuga, de conformidad con lo que se establece en las disposiciones

legales aplicables.

En caso de contratar los servicios de una empresa, se debe contar con certi-
ficado o constancia del servicio proporcionado por la misma. En el caso de
autoaplicacion, se debe llevar un registro. En ambos casos debe constar el
numero de licencia sanitaria expedida por la autoridad correspondiente.

11. Manejo de residuos

11.1

11.2

11.3

Se deben adoptar medidas para la remocién periddica y el almacenamiento
de los residuos. No debera permitirse la acumulacién de residuos, salvo en
la medida en que sea inevitable para el funcionamiento de las instalaciones.

Los residuos generados durante la produccién o elaboracién deben retirar-
se de las dreas de operacidn cada vez que sea necesario o por lo menos una

vez al dia.

Se debe contar con recipientes identificados y con tapa para los residuos.

12. Salud e higiene del personal

12.1

12.2

Debe excluirse de cualquier operacién en la que pueda contaminar al pro-
ducto, a cualquier persona que presente signos como: tos frecuente, secre-
cioén nasal, diarrea, vomito, fiebre, ictericia o lesiones en dreas corporales
que entren en contacto directo con los alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios. Solo podra reincorporarse a sus actividades hasta que se en-
cuentre sana o estos signos hayan desaparecido.

El personal debe presentarse aseado al drea de trabajo, con ropa y calzado
limpios.

Aliniciar la jornada de trabajo, la ropa de trabajo debe estar limpia e in




12.4

12.5

12.6

12.7

d)

BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

Alinicio de las labores, al regresar de cada ausencia y en cualquier momento
cuando las manos puedan estar sucias o contaminadas, toda persona que
opere en las dreas de produccion o elaboracién, o que esté en contacto di-
recto con materias primas, envase primario, alimentos, bebidas o suplemen-
tos alimenticios, debe lavarse las manos, de la siguiente manera:

Enjuagarse las manos con agua, aplicar jabén o detergente. En caso de que
el jabon o detergente sea liquido debe aplicarse mediante un dosificador y
no estar en recipientes destapados;

Frotarse vigorosamente la superficie de las manos y entre los dedos. Para el
lavado de las unas se puede utilizar cepillo. Cuando se utilice uniforme con
mangas cortas, el lavado sera hasta la altura de los codos;

Enjuagarse con agua limpia, cuidando que no queden restos de jabon o de-
tergente. Posteriormente puede utilizarse solucion desinfectante;

Secarse con toallas desechables o dispositivos de secado con aire caliente.

Sise emplean guantes, éstos deben mantenerse limpios e integros. El uso de
guantes no exime el lavado de las manos antes de su colocacién.

La ropa y objetos personales deberdn guardarse fuera de las dreas de pro-
duccidn o elaboracién de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

No se permite fumar, comer, beber, escupir o mascar en las dreas donde se
entra en contacto directo con alimentos, bebidas o suplementos alimenti-
cios, materias primas y envase primario. Evitar estornudar o toser sobre el
producto.

13. Transporte

13.1

13.2

13.3

Los alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, deben ser transporta-
dos en condiciones que eviten su contaminacidn.

Se deben proteger los alimentos, bebidas o suplementos alimenticios de la
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biologi-
cos durante el transporte.

Los alimentos, bebidas o suplementos alimenticios que requieren refrigera-
cién o congelacion deben transportarse de tal forma que se mantengan las
temperaturas especificas o recomendadas por el fabricante o productor.




13.4

Los vehiculos deben estar limpios para evitar la contaminacién de alimen-
tos, bebidas o suplementos alimenticios.

14 Capacitacion
14.1  Todo el personal que opere en las dreas de produccién o elaboracién debe
capacitarse en las buenas practicas de higiene, por lo menos una vez al ao.

142 La capacitacion debe incluir:

a) Higiene personal, uso correcto de la indumentaria de trabajo y lavado de las
manos;

b) Lanaturaleza de los productos, en particular su capacidad para el desarrollo
de los microorganismos patégenos o de descomposicion;

c) Laforma en que se procesan los alimentos, bebidas o suplementos alimen-
ticios considerando la probabilidad de contaminacidn;

d) Elgradoytipo de produccién o de preparacién posterior antes del consumo
final;

e) Lascondiciones en las que se deban recibir y almacenar las materias primas,
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios;

f) Eltiempo que se prevea que transcurrird antes del consumo;

g) Repercusion de un producto contaminado en la salud del consumidor, y

h) El conocimiento de la presente NOM, segun corresponda.




GLOSARIO

Sanidad
Confianza en que los productos son sanos porque se ha cuidado todo el proceso de pro-
duccidén, empaque y distribucion.

Inocuidad
Seguridad de que su consumo no causa dano alguno.

Calidad
Certeza de que los productos destacan por su calidad, considerando atributos como co-
lor, sabor, textura y consistencia.

La marca, ademas de ser una garantia de calidad, buscala identificacion y diferencia-
cién delos productos que cumplen con las siguientes disposiciones: Normas Oficiales
Mexicanas (NOM 's), Normas Mexicanas (NMX) y Normas Internacionales de mane-
ra confiable y transparente en beneficio de productores, empacadores, distribuidores y
consumidores.

El sello de calidad suprema se obtiene por medio de la certificacién de productos, la
cual corre a cargo de empresas y organismos de certificacién de reconocido prestigio en
el &mbito nacional e internacional.
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Medidas basicas de manejo
para procurar bienestar animal
en la produccion cunicola
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l.- INTRODUCCION

Elempleodeanimalesenlaensefanzapracticadocenteesindispensableparaquee
desarrolle habilidades e integre conocimientos teéricos en la practica, y que sea capaz
resolver problemas que se le presenten. El ser humano se beneficia delos animales de muy
diversas maneras, porlo cualadquiere la «responsabilidad> de proporcionarles bienestar
durante toda la vida del animal. Por otro lado los responsables de la produccion de
animales y el personal que labora en el Centro Ensenanza, Investigacion y Extension en
ProducciénAvicola(CEIEPAv), tieneeldeberdeaportarbienestar, garantizarleselminimo
sufrimiento y proporcionales mejores niveles vida.

Es necesario establecer criterios uniformes que permitan implementar técnicas
de manejo y seguimiento en todo el proceso productivo, asi como regular de manera
eficiente las actividades relacionadas con la produccién cunicola, cuidando el manejo de
los conejos, a fin de favorecer el bienestar de éstos.







[1.- OBJETIVO

La creacién de un Manual de buenas pricticas que deberan realizarse en el CEIEPAv para
procurar el bienestar de los conejos con la finalidad de que profesores, investigadores,
ayudantes, trabajadores y alumnos en general promuevan y verifiquen el cuidado y el
bienestar de los conejos.

Imagen 1

Alumnos en practicas

Foto: Israel Jandete







[11.- CONCEPTOS DE BIENESTAR ANIMAL

El Bienestar Animal, se puede definir a partir de varios enfoques, basados en la actividad
o el dmbito que le dan origen, desde un planteamiento filoséfico, cientifico, fisiolégico,
productivo, educativo, social, juridico y normativo.

El bienestar animal ha adquirido importancia en diferentes espacios de la sociedad,
como animal de compaiia, en la salud, en la produccién, asi como en la experimenta-
cidn, ensenanza; y se refiere al estado fisioldgico y mental del individuo.

El bienestar de los seres humanos y de los animales esta estrechamente relacionado,
los animales son seres sensibles a los que se les debe evitar dolor y sufrimiento inne-
cesario, por lo que los propietarios y productores deben aportar los requerimientos de
bienestar.

Enfoque cientifico: Se encarga de medir objetivamente la fisiologia, la salud, y el
comportamiento de los animales en relacién con su calidad de vida.

Enfoque fisiologico: Segtn la definicién de Broom, el Bienestar animal se define
como: el estado dindmico de un individuo en relacion con los mecanismos bioldgicos que uti-
liza para adaptarse positiva, exitosamente entre los cambios del ambiente, involucrado salud,
confort y el estado emocional del mismo. (OIE, 2010)

El bienestar animal estd vinculado directamente con la interaccién del individuo y
el ambiente en el que se encuentra. Es un equilibrio que mantiene el individuo, al que-
brantarse se manifestard mediante indicadores, como; enfermedad, mortalidad, baja de
produccién y conductas anormales. Para la realizacion de este manual se consideraron
estos tres conceptos sobre Bienestar Animal:

1. Es el estado del individuo en funcién de la satisfaccién de sus necesidades bio-
légicas para dar respuesta y enfrentar los cambios en el ambiente, sin perder su




equilibrio. Se refiere a la calidad de vida del individuo, lo cual es medible multifac-
torialmente y multidimensionalmente.

El nivel de bienestar animal puede medirse con base en factores temporales de
corta duracion, como el manejo, trasporte, o alargo plazo en el sitio donde se aloja
el animal.

Se puede definir como: el estado en que se encuentra un individuo con rela-
cioén a su ambiente, su calidad de vida, y el manejo general que se le proporcio-
ne. Los indicadores que se deben tomar en cuenta son, de salud, conductuales y
fisiolégicos(Cossio, 2014 citado en Arvizu, 2016):

« De salud: principalmente las que se verdn reflejadas en el sistema inmuno-
légico, la prevalencia de enfermedades y/o de lesiones, asi como la condi-
cion corporal y la tasa de crecimiento.

« Conductuales: son una variedad de comportamientos normales, presentes
o suprimidos, asi como la presencia y el grado de conducta de aversion.

- Fisiolégicos: como la frecuencia cardiaca y respiratoria, temperatura cor-
poral, niveles de hormonas relacionadas con el estrés.




IV.- LAS 5 NECESIDADES, QUE DEBE APORTAR EL HUMANO A
LOS ANIMALES (las 5 Libertades del Farm Animal Welfare Council)

Los conejos requieren, para su subsistencia, agua limpia y fresca en todo momento, ali-
mento acorde con los nutrientes necesarios para su desarrollo 6ptimo, un espacio vital
acorde a su etapa productiva, alojamiento limpio y confortable. Proporcionar un micro-
clima controlando la ventilacién, humedad, temperatura, iluminacién y ruido. Evitar el
dolor, trastornos de la conducta y en la medida de lo posible el estrés, implementando las
medidas preventivas, terapéuticas y de bioseguridad en la produccion.

Los siguientes puntos son las necesidades bésicas que requiere un animal:

1. Libres de hambre, proporcionar la racién de alimento acorde a etapa productiva
Los conejos deben ser dotados diariamente con alimento nutricionalmente ba-
lanceado, palatable y acorde con las necesidades de su etapa productiva, es indis-
pensable planear la compra de alimento, para abastecer el hato.

2. Libres de sed, proveer de agua ad-libitum
El sistema de bebederos sera revisado para asegurar el suministro adecuado de
agua, esta tiene que ser potable (fresca, limpia y libre de contaminantes), y debe-
ran tener acceso libre y contintio de agua.

3. Libres de dolor, lesiones y enfermedades
Evitar en la medida de lo posible dolor, lesiones y padecimientos. Deben ser pro-
tegidos de elementos que les causen dolor, lesiones y enfermedad, y se deben im-
plementar medidas preventivas, como la inspecciéon diaria del hato y del aloja-
miento.




4. Libres de manifestar su comportamiento natural

Proporcionar alojamiento segn su etapa productiva, evitando la incomodidad, y
proporcionando el espacio vital. Las naves deben proporcionar un microambien-
te acorde a la especie, libre de gases, amoniaco y deben estar limpias. Se deben
implementar mecanismos de control de ventilacion, humedad, temperatura e ilu-
minacion.

Es de suma importancia evitar el hacinamiento ya que esto conlleva a la jerar-
quizacién entre los animales, competencia por el alimento y estrés, lo cual pre-
dispone a enfermedades. Se les debe proporcionar el espacio adecuado para que
puedan echarse y levantarse facilmente, acicalarse, estirar los miembros y proveer
de un microambiente libre de incomodidades fisicas y térmicas, ademds de la con-
vivencia con los de su especie.

Libres de incomodidad, miedo y angustia
Evitar en lo posible estrés, aprension y ansiedad en las actividades que se reali-
zan cotidianamente en la produccién. Los conejos son animales que se estresan
facilmente, evitar el ruido excesivo, luz artificial durante la noche; y cuando se
manejan deben evitarse movimientos bruscos, gritos y ruidos, de esta manera se
disminuye miedo y angustia.

La funcién del Médico Veterinario es fundamental, ya que es el indicado para
proponer las medidas que se deban llevar a cabo, para evitar dolor, curar lesiones
y la administracion de tratamientos oportunos.

Imagen 2 Imagen 3

Comportamiento natural Corte de unas

Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete




BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

Tratamientos Tomando agua
Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete
Imagen 6 Imagen 7

Administracion de alimento Cajas de transporte
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V.- DESCRIPCION GENERAL DEL HATO DE CONEJOS EN EL CEl

Es necesario implementar medidas preventivas de manejo en la contencién y sujecién
de los animales en las actividades y practicas cotidianas que se realizan en el CEIEPAv

Las actividades se encuentran descritas en los Manuales de Pricticas de las siguientes
asignaturas:

« Manual de Practicas de Medicina y Zootecnia Cunicola I

« Manual de Practicas de Medicina y Zootecnia Cunicola II

« Manual de Introduccién a la Cunicultura

« Manual de Introduccién a la Zootecnia

Supervision de los alumnos

En las précticas los alumnos deben ser supervisados continuamente por el profesor,
ayudantes y personal asignado. Se les debe ensefiar la manera correcta de manejo en la
sujecion y contencién, dependiendo la etapa productiva en la que se encuentre el ani-
mal, asi como en el traslado, examen fisico general y en la aplicacion de tratamientos.

Instalaciones y equipo

Nave de Reproduccion: Esta drea tiene la capacidad para 212 jaulas tipo americano.
Selleva a cabo un sistema de produccién de “Ciclo completo semanal, en sistema de pro-
duccién semi-intensivo — extensivo”. Esto quiere decir que en el sistema semi-intensivo
la hembra gesta y lacta simultineamente, y en el extensivo la hembra se aparea después
del destete.

Nave Demostrativa: Cuenta con 45 jaulas tipo modular y 3 jaulas tipo bateria, para
alojar a diferentes razas de conejos.




El siguiente listado son las medidas que se requieren para el alojamiento y equipo:

« Jaulas tipo americano de dimensione de 90 cm. de largo x 60 cm. de ancho x40 cm
de alto

« Jaulas tipo modular con dimensiones de 5SS cm de ancho x 78 cm de largo x 30 cm
de altura

« Jaulas tipo bateria de acero inoxidable con dimensiones para alojar a un individuo
por jaula

« Losnidos deben tener el espacio para alojar a la hembra y sus crios, de las siguien-

tes dimensiones: 55 cm de largo, 35 cm. ancho y 30 cm de altura y con 20 cm de
techo

Las jaulas, comederos, nidales, pisos de nidos y bebederos, no deben de tener rup-
turas, alambres rotos o con bordes salientes, ni pisos rotos que puedan danar o lacerar.
La cama de los gazapos debe proporcionar confort y temperatura optima, el material de
cama debe de estar limpio y no contener pedazos grandes de madera.

Imagen 8

Lactante en nidal

Foto: Israel Jandete

Bioseguridad
La dedicacién y el tiempo que se destine a la higiene es un factor clave para salvaguar-
dar la salud de los animales, al mantener un ambiente limpio se disminuyen los riesgos

de que los animales enfermen, y a su vez disminuye las probabilidades de trasmisién de
enfermedades al humano.




BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION DE CARNE DE CONEJO

Medicina preventiva

México se encuentra libre de enfermedades trasmitidas por virus como: Enfermedad
Hemorrdgica Viral de los Conejos y la Mixomatosis, por lo cual no se vacuna en México.
Cuéndo se presenten problemas de enfermedad en el hato, se deben de tomar medidas
preventivas, terapéuticas y enviar muestras al laboratorio.

Medidas preventivas:

« Acidificacion de agua de bebida

« Administracion de una fuente de fibra
« Administrar tratamientos

Traslado y movilizaciéon de conejos en la misma granja

Todos los traslados deben ser planeados para optimizar el tiempo y disminuir el es-
trés en los conejos, éstos deberan de ser protegidos del clima, evitando hacinamiento y
separados por sexo en el alojamiento temporal.

Adquisicidon de animales

Todos los animales adquiridos por compra, donacién o intercambio deben ir acom-
panados por documentos que establezcan las condiciones de salud y calidad en que se
produjeron, criaron y mantuvieron hasta antes de su salida de origen.
Todos los embarques que lleguen deben ser revisados por el Médico Veterinario Zoo-
tecnista (MVZ), con el fin de cumplir con todas las especificaciones de adquisicién y la
ausencia clinica de enfermedad.

Es importante la estricta coordinacion entre el personal que solicita, el que recibe, el que
envia y el que estd al cuidado de los animales, para asegurar su receptividad apropiada y
la disponibilidad de instalaciones para su alojamiento.

Area de aislamiento

Los animales que ingresen al centro deben de alojarse en el drea de aislamiento o
segregacion para su observacion, proporcionandoles agua y alimento acorde a su etapa
productiva. El drea debe contar con ropa de trabajo, registros, material y equipo exclusi-
vo, asi como personal asignado para el cuidado de los animales.

Los animales del CEIEPAv que presenten algun problema que amerite el aislamiento
son alojados en el drea de Segregacion, para su observacion y tratamiento.




Control de fauna nociva

En el CEIEPAv se tiene contratada una compania que se encarga del control de fauna
nociva, las visitas son mensuales, se debe de tener un mapa donde son colocados los
cebos y trampas. Ademads se debe revisar periédicamente y elimina los cadaveres que se
encuentren en las trampas.

Personal que labora en la granja

Los trabajadores que se encuentren a cargo de la produccién, deben ser capaces de
comprender la responsabilidad que conlleva el trabajar con animales. Tienen que estar
capacitados en el manejo, sujecién y contencién de animales, en la atencién diaria de
los conejos; en la limpieza y desinfeccion de instalaciones, y en la alimentacion y agua
de bebida. Deben saber registrar condiciones ambientales; identificar y anotar los datos
en los registros, asi como también identificar signos de enfermedad, conducta anormal,
dolor y sufrimiento.

Capacitacion

Es necesaria la planeacion continua de cursos de capacitacion, para el personal que
labora en las granjas, los cursos deben ser implementados de acuerdo a las necesidades
que requiera el CEIEPAv, asi como una continua motivacién en el cuidado diario de los
animales, y el bienestar de estos.

Imagen 14 Imagen 15

Arco sanitario Traslado de conejos
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VI.- ENRIQUECIMIENTO AMBIENTAL Y CONFORT

Los animales, cuando rebasen los 2.00- 2.200 kg. de peso vivo, se deben separar por sexo
y alojar S animales por jaula tipo americana, para brindarles mayor espacio, esto evita
jerarquizaciones, peleas y mutilaciones entre los machos. El peso de un reproductor de
raza mediana oscila entre 4.0 y 5.5 kg.de peso, su vida reproductiva la pasa en piso de
jaula, lo cual puede predisponer a pododermatitis.

Es necesario proveer de reposa patas para que puedan echarse y descansar; estos de-
ben de ser de plastico para facilitar la limpieza y desinfeccién. Es necesario que cons-
tantemente sean intercambiados por limpios, si los reposa patas se encuentran sucios,
pueden aumentar los problemas de pododermatitis, en lugar de beneficiar al animal. Las
jaulas deben de estar limpias y sin éxido en el piso, para evitar laceraciones.

El conejo requiere una fuente de fibra para realizar adecuadamente la digestién, se
debe proporcionar paja de avena u algun otro tipo, como fuente de fibra, laxante y para
estimular el comportamiento materno en la formacion del nido. En el manejo, contencién
y sujecion de los animales, es indispensable el uso de tapetes para evitar que al momento
de la contencidn, las extremidades se atoren en la jaula, incomodidad del animal y del ope-
rario. Todo animal que ha tenido algin manejo debe ser identificado directamente en el
cuerpo del animal con un marcador atdxico, en el alojamiento con placa y en los registros.




Imagen 16 Imagen 17 Imagen 18

5 .‘/ ’ S b

Alojamiento Almohadilla Administracion de Paja

Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete




VII.- ASIGNATURAS QUE SE IMPARTEN EN EL CEIEPAvV

« Prictica de Medicina y Zootecnia Cunicola I

« Prictica de Medicina y Zootecnia Cunicola I (Inseminacién Artificial)
« Introduccién ala Zootecnia

«  Metodologia Diagndstica

o Introduccion ala Cunicultura

Apoyo a otras asignaturas

« Alimentos y Alimentacién

« Medicina Preventiva

« Inocuidad de los Alimentos de Origen Animal
« Reproduccién

Cada semestre se reciben alumnos de practica de diferentes asignaturas, el flujo de

alumnos es continuo, por la cantidad que ingresan al centro es indispensable implemen-
tar medidas de bioseguridad, higiene y de bienestar animal para minimizar en lo posible
los problemas que se pueden presentar. Se recibe un promedio de 1200 alumnos por
semestre (la cantidad de alumnos que ingresan al CEIEPAy, puede variar dependiendo
de los grupos con alta demanda).




Imagen 19 Imagen 20

AW%E 3
Wi
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VIIl.- DESCRIPCION DE ACTIVIDADES PRACTICAS POR ASIGNA

Las actividades que se realizan en todas las practicas dentro del centro deben de seguir el
reglamento establecido por el CEIEPAv. Ademas para el Recorrido de instalaciones hay
que hacer hincapié en las medidas de Bioseguridad e Higiene con los alumnos ya que
deben portar indumentaria de practica, que consiste en overol y botas limpias.

Para la matanza se debe utilizar ropa holgada de color claro, cubrebocas, cofia, man-
dil, guantes y cubre calzado. Lavar y desinfectar las botas antes de ingresar a la granja.
Pasar por el arco sanitario. Lavarse las manos antes de entrar a la nave de conejos. Por ul-
timo introducir el calzado en el tapete sanitario, antes de entrar a la nave y al salir de ésta.

Los alumnos que asisten a la practica de Introduccién a la Zootecnia son de primer
semestre y se reciben un promedio de 600 alumnos en una semana. Al atender una canti-
dad tan elevada de alumnos en corto tiempo, es necesario implementar medidas preven-
tivas y disminuir en lo posible el estrés. El alumno dentro de la nave debe evitar el ruido
excesivo, y bullicio.

Para evitar aplastamientos de neonatos por parte de la madre, se recomienda sacar
los nidos antes de cada practica, y regresarlos a la madre al término de las actividades,
(cerciorarse de que el nido con la camada sea de la madre).




Cuadro 1 de Actividades

PRACTICA DE MEDICINA Y ZOOTECNIA CUNICOLA I

Ronda clinica e inspeccidn fisica del hato S S rondas

2 | Revisién de hembras en posparto y verificar 3 2 a 3 partos

la viabilidad de la camada

3 | Revision de lactantes S 3 a S camadas

Manejo y sujecion de conejos en diferentes
4 | etapas, sexar, aplicar diferentes métodos de S 20 conejos

identificacién temporal y permanente

S | Cambio y/o retiro de equipo y material S S veces

6 | Destete: sujecidn, trasporte, pesaje, sexado, S 1vez

lotificacién e identificacion

7 | Administracién de tratamientos terapéuti- S Depende de la cantidad de
cos y preventivos en animales enfermos animales enfermos
8 | Metodologia Diagnéstica e Historia Clinica 1 1

de hato o individual

Diagnoéstico de gestacion en hembras vacias
9 |y enhembras que fueron apareadas y detec- 2 2 (7 conejas)

cién de receptividad

Anestesia: Inspeccion fisica general y admi-

10 | nistrar la anestesia con asesoramiento del 1 1 (1 conejo por equipo)
profesor

11 [ Eutanasia: administracién de Pentobarbital 1 1 (1 conejo por equipo
sédico

12 | Identificar las caracteristicas, usos y fin zoo- 1 1 (1conejo por equipo)

técnico de las razas cunicolas

Apareamientos: evaluar la salud de los repro-
13 | ductores, verificar la receptividad de las hem- 1 2 (2 conejas por equipo)

bras, realizar los apareamientos y registrar

14 | Introduccién de nidal previo al parto 1 1
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ACTIVIDADES DE LAPRACTICA DE MEDICINAY ZOOTECNIA CUNICOLAI

Las actividades de la Prdctica de Medicina y Zootecnia Cunicola I, estan planeadas para
que en una semana, de lunes a viernes, los alumnos puedan realizar las pricticas de todo
el ciclo de produccion, se aplique clinica y medicina en la especie.

Bioseguridad e higiene

« Todoslos alumnos que ingresen al drea deben de portar la indumentaria de prac-
tica que consiste en overol y botas de plastico.

« Lavary desinfectar las botas antes de ingresar a la granja.

« Pasar por el arco sanitario.

« Lavarse las manos antes de entrar a la nave de conejos.

o Introducir el calzado en el tapete sanitario, antes de entrar a la nave y al salir de
ésta.

« Lavarse las manos cada vez que se manejan animales enfermos y al manipular
mortalidad.

Desarrollo de actividades

Ronda clinica e inspeccion fisica del hato

En esta actividad el personal que labora en el centro, asi como el alumno deben realizar
una revision de los animales y del alojamiento. Consiste en hacer una revisioén del hato, en
cada una de las jaulas, observando el comportamiento de cada animal, agudizando el oido
para detectar algtin ruido extrafio, observar el piso para detectar hecesliquidas, cecotrofos,
secreciones, sangre y alimento esparcido. Se verifica que tengan agua y alimento, revision
general del equipo, anotar el nimero de jaula donde se detecten animales enfermos. Si el
equipo tiene algtin desperfecto reportarlo inmediatamente, sacar la mortalidad y anotar
en el registro correspondiente.

Partos

Se revisa que la coneja haya construido un nido, en el cual el parto se haya dado en
esté, y que tenga leche; la cama debe estar limpia, seca y confortable. Sila hembra no se
quito pelo, hay que quitdrselo de la grupa y agregarlo a la cama. Cudndo la hembra pare
fuera de nido, hay que auxiliar a los neonatos, dindoles una fuente de calor y colocarlos
en el nidal.

Si la cama estd sucia hay que quitarla y colocar material del nido limpio y retirar la
mortalidad. Cuando la hembra no tiene leche, se hacen donaciones con hembras con
pocos gazapos, y con diferencia de edad de dos dias de haber parido. También se hacen
iones si las camadas son muy numerosas, (més de 10 gazapos). En caso de que la




hembra muera, los crios se deben alimentar con leche artificial durante el periodo de
lactancia.

Revisar las hembras recién paridas, los neonatos y la cama del nidal. Si la hembra se
encuentra en el nido al momento de la ronda clinica, se debe revisar hasta que salga del
nido, (se evita un manejo innecesario y estrés). También se revisa que los recién nacidos
hayan comido, verificando la presencia de “mancha de leche”

Debe hacerse una revisiéon minuciosa de la cama de los nidos para detectar, humedad,
suciedad y animales muertos. En el pesaje de los neonatos es indispensable brindales
comodidad al momento de contenerlos y brindarles una fuente de calor. Al final anotar
en los registros correspondientes, para evitar que se realice de nuevo la actividad.

Las hembras que van a parir por primera vez deben ser vigiladas, ya que se estresan
con facilidad, no saben que estd sucediendo y esto conlleva al canibalismo, abandono de
crias, aplastamiento y no quieren amantar a su camada. Sila hembra tiene leche y no ha
amantado se le acerca a los gazapos para que coman.

Imagen 9 Imagen 10

Neonatos en nido Neonato mancha de leche
Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete

Hembras que paren fuera del nido

Se auxilia a la camada, y se revisa el estado en que se encuentran los neonatos, des-
pués se procede a limpiarlos, darles una fuente de calor y son colocados en el nidal. Si es-
tan hipotérmicos son colocados en una caja con una franela cerca de una fuente de calor,
posteriormente son regresados al nido. A los neonatos que se encuentren mutilados o
con severas lesiones se les debe realizar la eutanasia. La inspeccion de los neonatos debe
ser rdpida para evitar estrés y que pierdan calor en la manipulacién.
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Revision de lactantes

Se debe revisar el nidal, verificar que la cama no esté humeda, sucia y con mortalidad
enterrada, después se debe cambiar nidal y/o cama; y contar el numero de lactantes vi-
vos y muertos, al final registrar. Si son detectados animales enfermos se identifican con
una marca de cruz en el pabellon auricular, para que al final de la ronda clinica se den los
tratamientos pertinentes. Silos lactantes requieren de atencion urgente, se deja de hacer
la actividad y se procede de inmediato a dar los tratamientos.

Manejo y sujecion de conejos en diferentes etapas productivas

Hay que evitar en lo posible el producir estrés, al momento de manipularlo y suje-
tarlo, se le debe proporcionar seguridad en la sujecién, evitando movimientos bruscos y
ruido, se debe disminuir el manejo y sujecion excesivos. La actividad encima de la jaula
debe hacerse con un tapete o tabla para evitar que atore sus extremidades y se lastime.

Esta practica se realiza para que el alumno desarrolle habilidades en el manejo y con-
tencion de animales en diferentes etapas productivas, algunos errores en el manejo se
presentan durante la prictica, por eso No debe realizar manejo y/o contencién de la
orejas, ya que se puede fracturar el pabellon auricular. No se deben manejar hembras
gestantes, a menos que sea estrictamente necesario y bajo supervision.

Identificacion directa e indirecta

La identificaciéon es indispensable en los animales que hayan tenido algun tipo de
manejo, para evitar que ese animal sea manipulado nuevamente, de esta forma se evita el
exceso de manejo, estrés, miedo y angustia. Los animales que han tenido algin manejo,
deben ser marcados en alguna zona del cuerpo que sea visible. No se debe de exceder el
“manejo” en un solo animal.

Identificacién permanente

Eltatuaje se realiza en el pabellon auricular, la aplicacion de las agujas es dolorosa, por
lo tanto es indispensable hacerlo con seguridad, sujetando firmemente. Se debe perforar
de lado alado en la zona menos irrigada, posteriormente se coloca la tinta con algodén
por ambos lados del pabellon auricular. Si no se perfora correctamente, la identificacién
se borra y es necesario volver a tatuar, con el inconveniente de que la marca no quedara

legible.

Cambio y/o retiro de equipo y material complementario
Esta préctica se desarrolla en conjunto con laronda clinica, evaluacion de recién nacidos,
lactantes, engorda y reproductores. El equipo sucio debe ser retirado e intercambiado




Destetes

En el destete se realiza a los 35 dias y se hacen diferentes actividades de manejo, lo
cual produce estrés en el animal, es necesario tomar medidas preventivas que disminu-
yan en lo posible, angustia, inquietud e incomodidad. Se les debe administrar alimento
mezclado del que consumian con la madre y del nuevo alimento de engorda, de esta ma-
nera el cambio de alimentacién es paulatino. Otro factor importante es el de administrar
una fuente de fibra, algin tipo de paja o heno, para disminuir los problemas digestivos.
Se coloca en las jaulas de engorda a las camadas de la misma madre. Y por altimo se debe
realizar el sexado, pesaje e identificacion, en el menor tiempo posible, para disminuir el
estrés.

Revision de engorda

Se debe observar que no presenten diarrea, moco en fosas nasales, estornudos y ve-
rificar el consumo de alimento y agua. En su alojamiento los conejos deben de estar
alertas, agiles y curiosos.

Administracion de medicamentos, y aplicacion de tratamientos terapéuticos y
preventivos en animales enfermos

Esta actividad siempre debe ser supervisada por el profesor y/o ayudante, en la cual se
determinan los firmacos a utilizar, realizando célculos numéricos para determinar dosis,
via de administracidn, frecuencia de aplicacion y duracidn del tratamiento. Se determina
el tratamiento propuesto y se administra bajo supervision del responsable.

En la jaula del animal que recibié el tratamiento, se debe colocar una placa con la
leyenda, fecha de inicio y término del tratamiento (y su tiempo de retiro). Todos los tra-
tamientos que se administren deben ser anotados en el registro y en placas.

Diagnéstico de gestacion

El diagnéstico de gestacion se realiza en hembras que fueron apareadas 13 dias antes.
El manejo, contencién y sujecion de la hembra para el diagndstico de gestacion se realiza
sobre un tapete. Si el animal presenta signos de estrés, “movimientos de fuga”, hay que ta-
parle los 0jos con una mano y con la otra se sujeta y se le habla con voz tranquila y suave.

La palpacién la debe realizar una persona y corroborar el docente. No manejar mas
de dos personas a una misma hembra. No se debe hacer diagnéstico de gestacion antes
de los 10 dias, ni después de los 15 dias de gestacion, de esa manera se puede evitar re-
absorciones y abortos.
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Anestesia:

Examen fisico general y aplicar la anestesia con asesoramiento del profesor

Los animales con baja productividad, o que terminaron su vida productiva, (hembras
que por mas de tres ocasiones abandonan la camada, mutilan a sus crios, paren fuera de
nido y animales con enfermedades crénicas) son dados de baja del hato. Estos animales
que ya cumplieron su vida productiva, son utilizados en las practicas de anestesia, vias de
administracién y toma de muestras, posteriormente se realiza la eutanasia por sobredo-
sis de anestesia, y se procede a efectuar la necropsia y la anatomia in- situ.

El profesor y ayudante supervisan la practica

Se utiliza un animal para todo el grupo de préctica y se deben de realizar calculos
numéricos para determinar dosis anestésica. Realizar examen fisico general y la toma de
constantes fisioldgicas.

Se deben de administrar los firmacos por las vias de inoculacién recomendadas para
cada anestésico. Otro factor importante es monitorear las constantes fisioldgicas, para
observar la profundidad de la anestesia, y se toman continuamente, para detectar opor-
tunamente algiin problema que se presente. Por tltimo se toman muestras sanguineas y
se concluye la practica.

Eutanasia

Al terminar la practica de anestesia, se realizar la eutanasia por sobredosis de aneste-
sia con Pentobarbital Sédico, se administra por via intravenosa, por tltimo se revisan las
constantes fisioldgicas para verificar que el animal ha muerto

Apareamiento
Evaluar la salud de los reproductores, verificar la receptividad de las hembras, y reali-
zar los apareamientos, por tltimo llenar los registros.

Antes del apareamiento

Es de suma importancia la revisién de registros antes de aparear. La inspeccién de
tarjetas de hebras y de machos se debe realizar por linea genética y ser muy cuidadosos
al observarlas, asi se evita aparear hembras gestantes.

Revisar dias abiertos de las reproductoras, es indispensable que las hembras que se
van aparear, no tengan menos de 10 dias de haber parido (para que no entren en una
produccién intensiva).




Se tiene prioridad para el apareamiento a las hembras nuliparas, las que ya destetaron
y las que tengan menos gazapos. Las hembras gestantes pueden estar receptivas, por lo
cual es necesario revisar el registro para evitar que sean apareadas nuevamente.

Examen fisico general de los reproductores que serdn apareados

Realizar un examen fisico general de los reproductores que serdn apareados. Hacer
hincapié en problemas respiratorios, tegumentario, extremidades posteriores, pabellén
auricular y aparato reproductor. También es importante inspeccionar la vulva para de-
tectar receptividad. Se debe evitar el aparear hembras de una linea genética con machos
de otra linea. Si los animales que se van aparear presentan signos de enfermedad, no se
deben aparear.

Montas

Se debe retirar el comedero yla tabla reposa patas de la jaula del semental, para evitar
que los animales se lastimen al momento de la monta. La hembra se lleva a la jaula del
macho, para evitar dominancias y peleas de los reproductores. Se observa la monta y “el
salto”, y debe ser anotada en los registros correspondientes.

Es indispensable anotar en la tarjeta de la hembra, ya que si no se registra el aparea-
miento, esta hembra pare sin nido, o se le puede volver a dar monta, y se pueden presen-
tar reabsorcion de embrionarias y superfetaciones.

Imagen 11 Imagen 12 Imagen 13

Revision de reproductores Revision de reproductores Registros
Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete Foto: Israel Jandete

Introduccion de nidales para hembras préximas a parir

Revisar los registros y determinar que hembras van a parir, e introducir nidales. El
nidal debe contener una cama con viruta y paja, la hembra se quita pelo y hace su nido
mas confortable. Si una hembra no tiene nido, pare en la jaula y la camada muere por
hipotermia.
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Revision de equipo, alimento y agua
Todos los dias al finalizar labores, son revisadas todas las jaulas, estas deben de estar
bien cerradas para evitar que los conejos escapen y se lastimen. Se debe revisar que todos
los animales tengan alimento en sus comederos y agua. Ademas se deben de revisar los
bebederos, para detectar obstrucciones y fugas.

Cuadro 2 de Actividades

PRACTICA DE MEDICINA Y ZOOTECNIA CUNICOLA II

Revision de reproductores

Recoleccién de semen

Inseminacidn artificial
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Administraciéon de hormonas

ACTIVIDADES DE LAPRACTICA DE MEDICINAY ZOOTECNIA CUNICOLAII

Revision de reproductores

Es indispensable realizar un examen fisico general a los reproductores antes de la
inseminacion artificial, para verificar que estan sanos. Si algiin reproductor se encuentra
enfermo, esté no debe utilizarse para la practica.

Recoleccion de semen

Los machos se entrenan a los 5 meses de edad. Se debe tener cuidado al momento
de colocar la vagina artificial, para evitar lesionar el pene, un macho que se lesiona ya no
permite la recoleccion. Es importante que la temperatura de la vagina no rebase lo 45° C
para evitar lesiones en el pene y no menos de 40°C para evitar que orine.

Aplicacion de la inseminacion artificial

Revisar la técnica en el Manual de Practicas de la asignatura. Se debe tener cuidado al
momento de introducir la pipeta, para evitar lesiones en la vagina. Las pipetas deben de
estar con bordes redondeados y del tamano adecuado para la especie.




Administracion de hormona
Debe existir un manejo y contencién de animales para administracién de medica-
mentos. La administracién de la hormona debe ser por la via recomendada.

Cuadro 3 de Actividades

INTRODUCCION A LA CUNICULTURA

1 Recorrido de instalaciones 1 1

2 | Manejo, sujecién e inmovilizacién de 1 1

animales de engorda

3 | Traslado de animales 1 1

ACTIVIDADES DE LA PRACTICA DE INTRODUCCION A LA CUNICULTURA

Manejo, sujecion e inmovilizacion de animales de engorda

El profesor debe explicar los lineamientos de la practica y realizar una muestra de
manejo contencién y sujecion de animales en las diferentes etapas productivas para que
los alumnos observen cuidadosamente el manejo.

Se debe de supervisar a los alumnos continuamente al momento de realizar la practi-
ca; de esta manera se evita, animales lastimados, animales alojados en otra jaula, y jaulas

mal cerradas.
Cuadro 4 de Actividades

INTRODUCCION A LA ZOOTECNIA

1 | Medidas de bioseguridad e higiene 1 1 (no. de veces
necesarias)
Recorrido de instalaciones 1 1
Manejo, sujecion e inmovilizacion de anima- 1 1

les en diferentes etapas productivas

4 | Caracteristicas fisicas y fin Zootécnico de las 1 1

diferentes razas cunicolas
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ACTIVIDADES DE LA PRACTICA DE INTRODUCCION A LA ZOOTECNIA

Manejo, sujecion e inmovilizacion de animales en diferentes etapas productivas

Se deben de forman equipos de alumnos y asignar un grupo de animales para cada
equipo. Estos animales que ya fueron manejados son identificados, para que no sean
manejados nuevamente por otro grupo de alumnos.

El profesor y personal asignado, deben supervisar continuamente a los alumnos du-
rante la prictica. No se deben de utilizar animales que estén enfermos o animales con
baja condicién corporal. Al término de la practica, deben revisar que la jaula quede bien
cerrada; y se puede administrar paja para disminuir la presencia de diarreas, por estrés.

Caracteristicas fisicas y fin Zootécnico de las diferentes razas cunicolas

En esta actividad los alumnos observan a los animales en su alojamiento. El profesor
y personal asignado a la practica, maneja los animales y explica la practica; y son revisa-
das las caracteristicas de la raza y el fin zootécnico. En la medida de lo posible hay que
evitar ruido al ingresar a la nave.

Cuadro S de Actividades

METODOLOGIA DIAGNOSTICA

1
1
1 (variable)
1
1

Recorrido y evaluacion de instalaciones
Ronda clinica del hato

Examen fisico genera (grupo de animales)

Lista de problemas
Analisis Basado en Problemas (ABP)
Anélisis Basado en Casos (ABC)

6 | Diagnéstico presuntivo 1 1
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ACTIVIDADES DE LA PRACTICA DE METODOLOGIA DIAGNOSTICA

Ronda clinica del hato

El profesor y el personal asignado ensefian el manejo que deben de realizar los alum-
nos. En la ronda clinica de hato los alumnos deben detectar animales enfermos, anotar el
numero de jaulas donde encontraron animales con alguna signologia, o comportamien-
to anormal.

Examen fisico general (grupo de animales)

Por equipo, los alumnos realizan el examen fisico general de los animales que les fue-
ron asignados o que detectaron al momento de hacer su ronda clinica. Estas practicas
deben ser supervisadas continuamente por el personal asignado.

Diagnostico presuntivo

Estos animales que ya fueron manejados son identificados, para evitar que sean ma-
nejados nuevamente por otros alumnos. Al término de la practica, deben revisar que la
jaula quede bien cerrada.

APOYO A OTRAS ASIGNATURAS

Cuadro 6 de Actividades

ALIMENTOS Y ALIMENTACION

Recorrido de instalaciones 1 1

2 | Platica de alimentacién 1 1

ACTIVIDADES DE LA PRACTICA DE ALIMENTOS Y ALIMENTACION

Platica de alimentacién

En esta practica no se manejan animales, los alumnos ingresan a la nave y se les da
la explicacion del flujo de produccidn, y la alimentacion de los conejos; y se encuentra
presente el profesor de la asignatura.
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Cuadro 7 de Actividades

MEDICINA PREVENTIVA

1 [ Recorrido de instalaciones, aplicando las 1 1

medidas de bioseguridad

2 | Medidas de bioseguridad y de medicina pre- 1 1

ventiva implementadas

ACTIVIDADES DE LA PRACTICA DE MEDICINA PREVENTIVA
Las actividades que se realizan en la préctica es el reconocimiento de las instalaciones
como el alojamiento de los animales en las naves de Reproduccién y la Demostrativa,

ademads de presentar los registros del hato. También se revisa el control de fauna nociva

Cuadro 8 de Actividades

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

1 [ Revisién y lotificacién de animales para 1 1
matanza
Traslado movilizacion 1 1
3 | Insensibilizacién y muerte 1 1

ACTIVIDADES DE LA PRACTICA DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS DE
ORIGEN ANIMAL

Revision y lotificacion de animales para matanza

Se debe de aplicar la identificacidn, se pesan los animales, se trasporta al animal al ras-
tro. Los animales son revisados para detectar problemas de salud, lesiones u alguna otra
anomalia. Se deben revisar la identificacion y registros de los animales que hayan estado

7

n en tratamiento (verificar el tiempo de retiro).




Identificacion: Para poder llevar a cabo la trazabilidad es indispensable que los ani-
males que van a ser sacrificados sean identificados con un niimero consecutivo en el
pabellén auricular. En la hoja de registro es anotado el nimero del animal, la semana de
nacimiento y su peso.

Traslado y movilizacion

Los animales deben ser sujetados de la grupa y no de la piel del dorso, para evitar “pe-
tequias” en la canal. Deben ser separados por sexo y se pesa cada animal por separado, se
identifica en el pallon auricular con ndmero consecutivo, y se anota en el registro.

Los conejos son colocados en cajas de trasporte con ventilacién y tapa, las dimensio-
nes deben ser de 59 cm de largo x 38 cm de ancho x 37.5 cm de alto. Se colocan 5 conejos
de 2.00 a 2.200 kg de peso por caja. Las cajas son colocadas en el triciclo y trasportados
alas jaulas de recepcion del drea del rastro.

Los animales deben de ser trasladados inmediatamente al drea del rastro y se debe
evitar el sol directo asi como el hacinamiento. Los animales que se encuentren enfermos
deben estar separados de los sanos.

Area negra de recepcion en el rastro.
Son colocados 10 conejos por jaula tipo americano, los animales que se encuentren
enfermos, deben ser alojados en otra jaula y sacrificados al final.

Matanza

La siguiente norma se debe aplicar en el rastro: La NORMA oficial Mexicana NOM
-033- SAG/Z00-2014 Métodos para dar muerte a los animales domésticos y silvestres.
Por Aturdimiento y electroaturdimiento.

Electroaturdimiento

Se debe utilizar una tenaza con dos electrodos de acero inoxidable. El aturdimiento
se realiza colocando dos electrodos, uno a cada lado de la cabeza, la piel en contacto con
los electrodos debe estar mojada. El tiempo de la descarga es de 2 a 3 segundos, depen-
diendo del peso y la condicion de los animales.

Lo que provoca el aturdimiento de los animales es el amperaje, se utilizan 0.3 am-
peres, que pasa por el cerebro durante los primeros 2 a 3 segundos. El voltaje facilita la
transmision del amperaje, por lo cual es importante que el rango de voltaje que deben
abarcar los aparatos sea entre 125y 200 voltios. El personal designado debe comprobar
que se haya realizado el aturdimiento, en caso contrario se debe contar con un equipo
extra de emergencias (tenazas) y aturdir de nuevo antes de pasar a la matanza.
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Aturdimiento mecanico por concusion
Es un método que implica golpear la base de la cabeza en la parte superior del cue-
llo en la regién occipital a través de un s6lo movimiento firme y certero con un objeto
alargado, romo, sin filo y macizo. Para la aplicacién de este método, el conejo debe estar
inmovilizado, de tal manera que no haya error al momento de realizar el golpe. Sélo debe
ser llevado a cabo por personal capacitado para este fin.

Cuadro 9 de Actividades

REPRODUCCION DEL MACHO

Examen fisico general del macho 1 1

2 | Recoleccion de semen 1 1

Actividades de la practica de reproduccion del macho

Es indispensable realizar un examen fisico general de los machos antes de la recolec-
cién del semen, para verificar que estén sanos. Esta actividad se encuentra descrita en
la practica de Inseminacién Artificial de la asignatura Practica de Medicina y Zootecnia
Cunicola II.







IX.- NORMATIVIDAD

A nivel mundial se han elaborado leyes y normas (de cumplimiento obligatorio) que ase-
guren el bienestar animal, asi como instancias que vigilen su cumplimiento. La muerte
que se provoque en animales que no sean destinados para el consumo humano, solamen-
te podra realizarse con los métodos autorizados, por la Norma oficial Mexicana NOM-
062-Z00_1999. Por sufrimiento que le cause un accidente, enfermedad, incapacidad
fisica, vejez extrema, imposibilidad para moverse, riesgo zoosanitario, exceso en el nd-
mero de los conejos y cuando sea un peligro comprobado para la salud publica.
A continuacién se mencionan una serie de normas que se deben de consultar:

« LA NORMA oficial Mexicana NOM -033- SAG/Z00-2014 Métodos para dar
muerte a los animales domésticos y silvestres.

« CICUA de la FMVZ-UNAM Reglamento del Comité Interno para el Cuidado y
Uso de los Animales. Aprobado por el H. consejo Técnico 05 de mayo 2014

« Legislacion Nacional y local de cumplimiento obligatorio: 1. Ley Federal de Sani-
dad Animal (D.O.F. 18-VI-1993). Titulo L. Art. 3ero. La Secretaria (SAGARPA)
es la responsable de tutelar por la salud y el bienestar animal (DOF 060712)

« Reglamento de seguridad y coordinacién en materia de investigacion para la salud
en la Universidad Nacional Auténoma de México (09-11-89): Art. 37.

« Reglamento para el cuidado de los animales en la Facultad de Medicina Veterina-
ria y Zootecnia, UNAM (03-V-89).

. Organizacién Mundial de Sanidad Animal (OIE), 2012
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